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JORNADAS TECNICAS AGROGANT’23

MIERCOLES 31 DE MAYO

Il JORNADAS TECNICO-EMPRESARIAL

Pl. Coso Viejo, s/n
“Condiciones Ambientales Animales Estabulados.
Estado Actual y Opciones de Mejora”

10:00 Acreditacion e Inauguracion de la Jornada
Ayto. Antequera/lUMA
10:20 Feria Ganadera Agrogant
D. José Escalante Jiménez (MVCA)
10:40 Importancia econémica y social del sector ganadero
D. Baldomero Bellido Carreira (ASAJA)
11:00 Ganaderia Intensiva y Medioambiente
D. Salvador Moreno Sanchez (O.C.A. Antequera)
Pausa Café
11:40 Instalaciones ganaderas y bienestar animal
Caprino. D. Juan Manuel Micheo Puig (Cooperativas Agroalimentarias de Andalucia)
Ovino. D Almudena Sanchez Gémez (COVAP)
Avicola. D. Antonio Rodriguez Ledesma (Aviserrano)
Porcino. D. Antonio Mufioz Luna (FARMFAES)
13:00 Nuevos absorbentes amoniaco y sulfuro de hidrégeno y amoniaco para su aplicacion
en la ganaderia intensiva
D. José Jiménez Jiménez (UMA)
13:30 Clausura de la Jornada

JUEVES 1 DE JUNIO

JORNADA TECNICA AGROGANADERA

Paseo Garcia del Olmo, 2

09:00 Acreditacion e Inauguracion de la Jornada
09:30 Las claves de la financiacion agraria. Instrumentos financieros ante la sequia.
Juan Antonio Lopez Ruiz y Paco de la Torre (Cajasur)
10:30 La Nueva PAC 2023- 2027.
Armando Martinez Vilela (Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural)
11:30 Registro de Explotacién y Cuaderno de Explotacion.
Armando Martinez Vilela (Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural)
12:30 Actuaciones para mejorar la disponibilidad de agua para el sector agroalimentario.
Juan Carlos Gazquez Garrido (Cajamar)
13:30 Situacién actual del agro malagueiio ante los nuevos desafios.
onio Rodriguez, (COAG .Mé!;';\ga), D. Francisco Moscoso, (UPA Malaga),
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VIERNES 2 DE JUNIO

JORNADAS TECNICAS CAPRINAS

11:30 Acreditacion e Inauguracion de la Jornada

12:00 Avances en la mejora de la eficiencia productiva de la Cabra Malagueiia.
D. José M. Ledn Jurado y Antonio Gonzalez Ariza (Centro Agropecuario Provincial.
Diputacion de Cordoba)

13:00 Certificaciones de Bienestar Animal para el caprino.
Laura Godoy (Certificaciones Bureau Veritas)

13:30 Compromiso Bienestar Animal BAIE.
Nuria Giner (Interovic)

14:00 Nutricion estratégica en Caprino de Leche. Experiencia Covap.
Rosalia Lopez (Covap)

15:00 Aperitivo

17:00 Formacion elaboracion quesos y cata.
Antonia Trujillo Avila (Cabrama)

19:00 Clausura

SABADO 3 DE JUNIO

JORNADAS TECNICAS CAPRINAS

11:30 Acreditacion e Inauguracion de la Jornada
12:00 Rumia, gestion integral de ganaderia.
Carmen Lara Gonzalez y Maria Arias Saez (Cabrama)
13:00 Valoracion Morfolégica en Caprino Lechero.
Manuel Sadnchez Rodriguez. (Catedratico de Produccion Animal de la Universidad
de Cordoba)
17:00 Formacién elaboracién quesos y cata.
Antonia Trujillo Avila (Cabrama)
19:00 Clausura

XXXI Concurso Subasta Nacional de la Raza Caprina Malaguena

Del 2 al 4 de junio de 2023

Viernes 2 y sabado 3 de junio: Exposicion de ganado, de 11:00 a 19:00
Sabado 3 de junio: Valoracién morfolégica de animales en pista, de 13:00 a 15:00
Domingo 4 de junio: Entrega de premios del XXXI Concurso y clausura de la feria




GRANJA ESCUELA DE LA

Cabra Malaguena

Euro a
mwene en las zonas rurales

Feria Agricola y Ganadera de Antequera, AGROGANT 23

VIERNES 2 DE JUNIO

18:00 h -~ - Taller “Dale el biberén a un chivito”
- Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural
19:00 h - Demostracién de elaboracién de queso artesanal y degustaciéon
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malaguena
19:30 h - Demostracién de elaboracion de queso artesanal y degustacién

de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malaguena.

SABADO 3 DE JUNIO

2500l - Demostracion de elaboraciéon de queso artesanal y degustacion
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malagueia
- Taller “Dale el biberén a un chivito”
- Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural

J255IR)> - Demostracion de elaboracion de queso artesanal y degustacion
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malaguena

JISI00l)»> - Taller “Dale el biberén a un chivito”
- Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural

JiSI00lR»> - Demostracién de elaboracién de queso artesanal y degustacién
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malaguena

SIS0l - Demostracion de elaboracién de queso artesanal y degustacion
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malagueia

DOMINGO 4 DE JUNIO

- Demostracién de elaboracién de queso artesanal y degustacién
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malaguena
- Taller “Dale el biberén a un chivito”

- Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural

12:00 h

- Demostracién de elaboraciéon de queso artesanal y degustacién
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malagueia

12:45 h

13:30 h - Demostracién de elaboracion de queso artesanal y degustacién

de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autéctona Malagueia

4

AL

Organiza: Colaboran:

A B

Malaqueds, Junta de Andalucia i6n Europea
i

MALAGUENA

INISTERIO
'DEAGRICULTURA AUMENTAGION
Y MEDIO AMBIENTE

’J"‘d‘-: : :
- . )

\{“mu\.

/gat\“\

aaueRy

3)

Diputacion Provincial
de Méalaga




