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Acabébamos el aino 2015 con una editorial en la que hablaba de las defi-
ciencias que existen en este pais de dialogo, de debate y de construccién de un
futuro de manera colectiva y en comdin. Han pasado casi 6 meses y estamos
igual en distintos frentes, y muchos son los ejemplos a todos los niveles. Los poli-
ticos no han sido capaces de formar gobierno y vamos a unas nuevas elecciones.
No han sabido captar el mensaje de los ciudadanos. El mercado de la leche
sigue igual de tenso. Los ganaderos quieren mds, pues estamos con unos precios
que rondan los costes de produccién y suponen perdidas en muchos casos. Las
industrias quieren menos, basdndose en elementos y circunstancias no demos-
tradas, aunque constatables, como las bajadas de las ventas, el descenso de las
exportaciones o el aumento de la produccién. Pero no somos capaces de po-
nernos de acuerdo en un sistema justo, que de estabilidad, que no perjudique
a las partes y que mire al mercado exterior como objetivo comin, como hacen
en otros paises de nuestros entorno, que mientras que aqui dejamos las energias
en pelearnos unos con otros, ellos las gastan en producir y comercializar més y
mejor, con beneficios para todos. Y en Andalucia seguimos el mismo paradig-
ma. Exportar una animal para vida, abrir una explotaciéon ganadera nueva,
erradicar o controlar una enfermedad, abrir una industria artesana transfor-
madora o disefar la nueva estrategia de los programas de mejora de las razas
andaluzas, parece més una batalla interminable entre la administraciéon y el
sector, entre los técnicos de la consejeria de agricultura o de las OCAs y los ga-
naderos o los técnicos de las asociaciones que los representan, donde ambos se
han de comportar como acérrimos enemigos, en vez de ser un la construcciéon
colectiva un futuro mejor, el disefio de un camino hacia un objetivo comiin
para todos, para nuestra ganaderia, para nuestro campo, para nuestra socie-
dad, donde el enemigo es el paro, el poco relevo generacional, la deficiencia en
sanidad, la falta de calidad del producto, la poca concentracién de la oferta o
los problemas de comercializacién. Asi somos y asi nos va.

De momento seguimos andando, con excesivo gasto de energia en esas ba-
tallas, pero andando. Las nuevas elecciones estdn en marcha y posiblemente
los resultados fuercen a los politicos a forjar nuevos acuerdos. INLAC cada vez
tiene ma@s presencia en el sector, se van estableciendo indices de referencia mas
justos que las especulaciones o los rumores. Las empresas dialogan algo mas
con el sector, con las OPA:s, asisten al foro caprino, etc. y se hacen algo mas cer-
canas. Pronto saldran publicadas las ordenes que regulan muchas de nuestra
actividades en estos préximos afos, como los certdmenes ganaderos, las forma-
cién o la mejora genética, que mejor o peor disefiadas, nos pondran las bases
para seguir caminando y salir de este “parén” en el nos encontramos ahora. Y
se ven “pequenas luces” de colaboracién entre las OCAS v el sector, al menos
en nuestra provincia, donde el delegado de agricultura ha decidido poner en
marcha de nuevo la mesa del caprino o de la ganaderia, mesa que empezé a
dar sus frutos en el pasado hasta que dejaron de convocarla. Tengamos nuevas
esperanzas y emprendamos nuevos retos.

Mientras tanto y a pesar de la delicada situacién econémica de nuestra
asociacion, que desgraciadamente sigue dependiendo en exceso de las ayudas
publicas y en especial de la linea de ayudas a los programas de mejora de las
razas andaluzas, que estd paralizada desde el mes de septiembre de 2015 y
todavia no ha comenzado a andar, seguimos trabajando duramente y en estos
meses hemos realizado un sinfin de actividades. Hemos viajado a Holanda, a
OVIGEN (Zamora) y a la feria de FEAGA en Fuerteventura, hemos organizado
el segundo concurso de quesos de cabra de Mdlaga, las Jornadas de Gastrono-
mia Popular de Casabermeja y el Mercado de Quesos de Torre del Mar, hemos
realizado siete cursos de Bienestar Animal para explotaciones de rumiantes,
hemos recibido visitas de alumnos de la Escuela de Hosteleria de La Consula,
de la Facultad de Biologia de la Universidad de Mdlaga, de varias agencias de
viajes con las que estamos iniciando nuestro programa de actividades turisti-
cas que dardn vida al centro de interpretaciéon de la Cabra Malaguena que
estamos poniendo en marcha junto al ayuntamiento y hemos participado en
numerosos eventos gastronémicos como podréis ver a lo largo de la revista.

Y por dltimo estamos colaborando activamente en la nueva edicién del Foro
Nacional Caprino, que se realiza de nuevo en la provincia de Malaga y estamos
organizando una nueva edicién de Agrogant, eventos ambos al que os invita-
mos y en los que esperamos contar con vuestra presencia.

Juan Manuel Micheo Puig
Secretario Ejecutivo de la Asociacién Espafiola de Criadores de la
Cabra Malaguena

[
Malaga
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Programa GANT 16 o Z=
[ - invierte en las zonas rurales

XXVII Concurso Subasta Nacional y IX Concurso de
Produccion de la Raza Caprina Malaguena

Del 2 al 5 de junio de 2016, celebraremos en la carpa ganadera del recinto ferial Parque
Norte de Antequera nuestro XXVII Concurso Subasta Nacional y IX Concurso de Produc-
cién de la Raza Caprina Malagueia. Agrogant’16 es la 12 feria con animales libres de Aga-
laxia Contagiosa del pais (certificado por la Facultad de Veterinaria de Murcia).

Jueves 2 de junio

12:30 h: Demostracion de ordefio.

Viernes 3 de junio

12:00 h.: Jornadas Técnicas Caprinas: “La sanidad caprina: un reto de futuro”
(Parador de Turismo de Antequera).

12:30 h: Demostracién de ordeio (apurado de los animales

preparativo del IX Concurso de Produccién-).

Sabado 4 de junio

10:00 h. a 13:00 h.: Concurso Morfolégico de Ganado Caprino de Pura Raza
Malaguena. Carpa ganadera recinto ferial.

12:30 h.: Concurso de produccion lechera individual, 1er ordeio.

13:30 h.: Eleccion en pista de la mejor cabra, mejor primala y el mejor macho
adulto de la feria.

Domingo 5 de junio

12:30 h.: Concurso de produccion lechera individual, 2° ordefio.

14:00 h.: Presentacién VI Catalogo de Sementales y V Catalogo de Hembras de
la Raza Caprina Malaguefia.

14:15 h.: Entrega de trofeos del XXVII Concurso Morfolégico y IX de Produc-
cién de la Raza Caprina Malaguena.

La Granja Escuela de la Cabra Malaguefia, situada junto a la carpa gana-
dera, contara con actividades dirigidas al publico infantil, para que los
mas pequenos conozcan uno de los mas importantes pilares de nuestro
medio rural, la Cabra Malaguefia. Durante los 4 dias que dura la feria
podras hacerte fotos con nuestras cabritas y llevarte un recuerdo.

Sabado 4 de junio

Taller de Elaboracion Artesanal de Quesos*
Taller de Elaboracion Artesanal de Quesos *
Competicion “Ponle el cencerro a las chivas”*

iDale el biber6n a un chivo! *
iEchale de comer a las cabritas! *
Competicion “Ponle el cencerro a las chivas” *
iDale el biberén a un chivo! *

Jueves 2 de junio

Competicion “Ponle el cencerro a las chivas” *

*“Ponle el cencerro a las chivas”: Divertido juego en el que tendras que colocarle el cencerro a 5 Competicion “Ponle el cencerro a las chivas”*
chivitas en el menor tiempo posible. Inscripcion previa 15 minutos antes de la actividad (minimo 3 iDaIe el biberén a un chivo! *

y maximo 7 plazas para cada categoria para la celebracion de la actividad). Categorias: “micro (5-6 , .

anos)”, “pre-benjamin (7-8 afios)”, “benjamin (9-10 afos)”, “alevin (11-12 afios)". iEchale de comer a las cabritas! *

*iDale el biberén a un chivo! Reparto de tickets 15 minutos antes de la actividad (25 plazas)
*iEchale de comer a las cabritas! Reparto de tickets 5 minutos antes de la actividad (25 plazas)

* Taller de Elaboraciéon Artesanal de Quesos para nifios y animacién infantil. Reparto de tickets 15
minutos antes de la actividad (25 plazas)



Jornadas Técnicas Caprinas Viernes 3 de junio

u| a sanidad caprina: un reto de futuro

La sanidad de las explotaciones caprinas es uno de los grandes retos que hay que afrontar
de cara al futuro. La sanidad limita el desarrollo de los programas de mejora genética, pero
también el comercio de reproductores, el de los productos derivados y en si misma la renta-
bilidad de las ganaderias. CABRAMA viene realizando desde hace varios afio un programa
de control de varias enfermedades, con el apoyo de un equipo de la Universidad de Murcia,
gue empieza a dar resultados. En estas jornadas se pretende analizar cudl es la situacién
de los programas oficiales en el sector a nivel nacional y regional asi como poner en valor
y difundir el trabajo que CABRAMA viene realizando.

Programa

12:00 h.: Inauguracion
Alcalde de Antequera
Delegado provincial de la CAP en Malaga

12:15 h.: Presentacion de las jornadas: Los grandes retos de la sanidad caprina
Juan Manuel Micheo. Secretario ejecutivo de CABRAMA

12:30 h.: La situacion de los programas de saneamiento oficiales nacionales en el sector Caprino.
Carmen Sanchez Morillo-Velarde. Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente.

13:00 h.: La sanidad caprina en Andalucia
Manuel Morente. Jefe del servicio de Sanidad Animal de la Consejeria de Agricultura y Pesca de la
Junta de Andalucia

13:30 h.: ¢Es posible controlar a agalaxia contagiosa de los pequefios rumiantes?
Cristian de la Fe. Departamento de Sanidad animal, Facultad de Veterinaria, Universidad de Murcia.

14:15 h.: El programa de sanidad animal en CABRAMA
David Andrade. Responsable del servicio de asesoramiento de CABRAMA

14:30 h.: Debate sobre el futuro de la sanidad caprina en Andalucia
15:00 h.: Clausura de las jornadas y visita al recinto fel;i._alg_‘,«, e foa v P T
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Area de ejerCiCio V por Antonio Terradillos Mdrquez y colaboradores

Area de Formacion y Divulgacion
Agencia de Gestion Agraria y Pesquera de Andalucia

En este articulo se continua desarrollando todos los aspectos relativos al cerramiento realizado median-
tes cercas. En el articulo anterior se abordé lo relativo a cercas de tensidn y cercas electrificadas.

En el presente articulo continuamos en el desarrollo de los tipos de cercados mas usuales presentes en
las explotaciones.

Finalmente, al final de articulo se comenzara a desarrollar el tema de las soleras en las explotaciones.

2.3. Ejemplos de cercados (continuacién)

Cercas Mixtas

Como indica su nombre alinan en un elemento las ven-
tajas de cada tipo simple. De forma casi general tienden
a establecer una base sélida y poco permeable, en conse-
cuencia de elevado coste, con otra mas ligera, que reduz-
ca el coste final de la ejecucién.

Los tipos mas frecuentes, entre otros, son:

e Obras de fabrica o tapial complementado con tendidos
de malla, alambre liso, o alambre de espino.

e Cercas de malla complementadas con alambre de es-
pino

¢ Cercas de malla complementadas con alambre de ten-
sion.

El empleo de alambre de espino se suele realizar a una
altura que evite el dafio en el animal y normalmente como
un elemento disuasorio.

Dado el general conocimiento que se tiene de este tipo
de elemento de cerramiento sdlo se sefialara el tema del [ : s
disefio de las esquinas o puntos de desviacion. General- [N R L e R T T e =
mente este sostén tiene los apoyos segun las direccio- RMRearEmleeRe N C T A R
nes del cercado, en lugar de trazarlo en la direccion de la [RelNellge eV ENEIE R Ol TN ERE (= REERC Tel CE]
resultante de las fuerzas. El resultado es una cerca con el alambre electrificado.

QQQ im a[I .
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IMAQ PIENSOS, S.L.U.
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riesgo de vuelco en la esquina. La mejor solucion para evitar este
problema es colocar dos terminales independientes.

Para terminar este recorrido por los cercados mas usuales, co-
mentar una solucidon mixta para cercados antiguos de alambres
de espinos, con el objeto de evitar que el ganado se dafie con el
mismos.

Este tipo de cercado es frecuente para delimitar grandes su-
perficies de pastoreo y consiste en la colocacion de una alambre
electrificado. Este tipo de cercado tienen por objeto mantener
lejos del alambre de espino. También se puede asociar a cercado
con mallas.

El mestizaje se puede realizar sobre cualquier cercado ya exis- 33 Y
tente y consiste en colocar de uno a tres hilos electrificados pa- L ALAMMRELELECTHIFI ADD
ralelos al cercado, en torno a 15-25 cm. de separacién, y a una thi
distancia al suelo entre 20 y 40 cm.

Para su realizacién, ademas de postes independientes, se pue-
den utilizar piezas de alambre aislado, apoyados intermitente-

mente en los postes de cercado ya existente. En este caso la et - —
toma de tierra, ademas de conectarse al polo negativo del elec- JEECEICKEEICCEIEERIMERECERyDIERE
trificador, se ha de conectar al cercado existente. alambre de espino e hilo electrificado.

3. SOLERAS

La solera es el Unico elemento constructivo que ese encuentra en contacto directo y continuo con los
animales, de ahi que una correcta eleccion y ejecucion de la misma sea indispensable para asegurar un
buen grado de confort en el ganado.

Previo a su realizacion es necesario llevar a cabo un asentamiento, y en algunos casos una previa
explanacion, para asegurar su homogeneidad.

La solera aporta resistencia y estabilidad frente a las cargas que recibe, al pisoteo del ganado, al paso
de maquinaria, etc. Dicha resistencia depende de:

e Las caracteristicas del terreno sobre la que se realice
e El espesor de la misma
¢ La naturaleza y magnitud de las cargas que ha de soportar (cargas puntuales, uniformes, torsiones...)

Ademas la solera ha de proporcionar aislamiento térmico y preservar a los animales de las hume-
dades del terreno, lo que supondra, en algunos casos o momentos, aportar cama.

La cama consiste en un material
que, aportado sobre la solera, mejora
las condiciones de alojamiento del re-
bafio, principalmente porque mejora el
aislamiento térmico y absorbe hume-
dad, evitando perdidas de calor en el
animal y en el alojamiento.

La eleccion constructiva de la so-
lera dependera de:

e Tipo de animal (especie, raza,
edad...)

e Objetivos a cubrir por la solera (re-
sistencia, comodidad, aislamiento...)

* Tipo de alojamiento (parques, zona
RS de reposo, sala de ordefo, lecheria...)
Solera terriza con cama caliente, restos de maiz (farfolla), en una ex- e Sistema de limpieza y manejo em-

plotacién de ganado caprino lechero con sistema intensivo de cria de los [NsJlSEle[oR@UEITE AN Il Ta il TN
cabritos mediante lactancia artificial.
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Productos lacteos de caprino ecoldgicos:
alternativa para diversificar el mercado

por RUIZ, FA."; GARCIA, L2, MENA, Y.3, GONZALEZ, P. 2, FERRER, M.J. 3

' Area de Economia y Sociologia Agrarias, IFAPA Centro Camino de Purchil, Camino de Purchil s/n, 18008, Granada, franciscoa.ruiz@juntadeandalucia.es
2Master de Agricultura, Ganaderia y Silvicultura Ecoldgica, Universidad Internacional de Andalucia

3 Dpto. Ciencias Agroforestales, ETSIA, Universidad de Sevilla, Ctra. Sevilla-Utrera km.1, Sevilla

1. Introduccion

La diversificacion, la innovacion y la bis-
queda de nuevos productos son estrategias de
mercado que muchas empresas llevan a cabo
para la mejora de la comercializacion de los
productos que elabora. Dentro de estas accio-
nes, la produccion ecolégica aparece para el
sector caprino lechero como una posibilidad de |
conseguir esos retos ligados a la diversifica- |
cion, y por ende a la comercializacion.

La agricultura y ganaderia ecoldgica esta regla-
mentada a nivel europeo por el Reglamento (CE)
N° 834/2007 del Consejo de 28 de junio de 2007
sobre produccion y etiquetado de los productos eco-
l6égicos. Es un modelo de produccidn que se ha de-
sarrollado bien en algunos sectores agrarios como
las horticolas, las frutas e incluso el aceite de oliva,
mientras que en otros, como es el caso de la ga-

naderia, tienen aiin mucho recorrido por hacer, :
para que se establezca como una actividad afianzada Rebafio de cabras malaguefias en pastoreo
en el mercado de los productos ganaderos.

Andalucia es la CCAA con mayor producciéon ganadera ecoldgica de Espaiia, destacando en sectores
como el vacuno y ovino de carne, o el caprino de leche, con mas del 60% del censo y de las explotaciones. Pero
este posicionamiento en cuanto a la produccion, luego no se traslada a su procesado, presencia en
el mercado, y como no, en el consumo interno de este tipo de productos.

Segun los requisitos recogidos por la normativa europea, los sistemas caprinos pastorales, en los que la
alimentacion de las cabras se basa en gran medida en el pastoreo, estan proximos al modelo ecologico de
produccidn, por lo tanto podria ser una opcion para este tipo de ganaderia, siempre que el producto se lograse
diferenciar y posicionar bien en el mercado. En este articulo se repasara la situacion del sector caprino ecoldgi-
co en Andalucia, centrandonos en sus productos lacteos, su oferta y la demanda por parte de los consumidores.

2. Sector caprino ecoldgico
andaluz

Andalucia cuenta con un total de 96 explota-
ciones caprinas lecheras ecoldgicas segun reco-
gen las ultimas estadisticas del Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Medio Ambiente para el afio 2014,
casi el 70% de las presentes en Espafia (MAGRA-
MA, 2016). Estas explotaciones recogen un total de
23.287 animales, alrededor del 65% del censo es-
panol, con un incremento importante en el nimero
de cabezas en el ultimo afio (2014-2015, aumento
del 50.9%). Por provincias, Cadiz (6.568 animales),
Huelva (5.387), y en tercer lugar Malaga (3.632),
tienen el mayor censo de caprino ecolégico (CADRP,
2016).

Actualmente las principales dificultades de
este sector se centran en el manejo alimenta-
rio (siendo muy dificil alcanzar la autosuficiencia ne-
cesaria), la falta de canales de comercializacién para Quesos en sala de maduracion de queseria ecoldgica
la leche ecoldgica y, en el plano administrativo, en “La Vieja Buchaca”
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algunos casos, los problemas para la gestion de las ayudas.

En cuanto a las industrias transformadoras lacteas, son un total de 32 empresas las que estan certi-
ficadas en Andalucia para la transformacion de leche ecologica. En el caso de las queserias ecoldgicas,
dedicadas en su mayoria a la elaboracion de productos con leche de cabra, nos encontramos con queserias
de granja donde el propio ganadero transforma su leche, o queserias artesanas de tamafo pequefio-medio
que compran la leche, y en muchos casos tienen tanto produccion ecolégica como convencional. Todas ellas se
caracterizan por una alta innovacion en sus productos, en los que se trabaja especialmente la presentacion y
la imagen de los mismos.

3. Oferta de productos ecolégicos de caprino

A principios del afio 2015 se realiz6 un estudio de mercado a nivel andaluz, donde se visitaron un to-
tal de 44 puntos de venta relacionados con los circuitos cortos de comercializacion: tiendas especializadas
en productos ecoldgicos, asociaciones de productores y/o consumidores y tiendas gourmet. A continuacion se
presentan los resultados con respecto a la presencia de productos lacteos ecoldgicos de cabra.

Los cuatro productos lacteos de cabra comercializados son: queso, leche para consumo, yogur y
kéfir. El producto con mayor presencia es el queso con 73% de los establecimientos, después el yogur (59%
de establecimientos), y con la misma cifra la leche y el kéfir, presentes en el 27% de los mismos. La leche de
cabra se presenta en envases de 1 litro. En cuanto al formato de envasado las 3 empresas (2 espafiolas y 1
alemana) que la comercializan, la venden tanto en cristal como en brick. El precio medio de venta al publico
es de 3,9 €/litro, no habiendo diferencias significativas ni por el origen ni por el tipo de envase. El yogur es el
segundo producto que mas se oferta, su presentacion mas habitual es en tarros de cristal, con un precio medio
de venta al publico es de 7,3 €/litro, aunque varia segun el tamafio del envase en el que se comercializa. El
yogur es distribuido por 4 empresas, dos de ellas andaluzas. Finalmente el kéfir es el cuarto producto presente,
solo dos empresas lo comercializan a un precio medio de 7,1 €/litro.

De los 44 puntos de venta que se han visitado, en casi el 73 % de ellos se ofertaban quesos de cabra de
diferentes tipologias y origen. Actualmente existe un total de 15 empresas suministradoras de quesos de ca-
bra ecoldgicos a estos establecimientos: 5 andaluzas, 7 nacionales (Murcia, Castilla Ledn, Madrid, Cataluia y
Castilla La Mancha), y 3 internacionales, todas holandesas. Existen 18 variedades de quesos de cabra a
disposicion de los consumidores, desde los tradicionales quesos de cabra de coagulacion enzimatica con di-
versos grados de maduracion: fresco, tierno, semicurado o curado, a los quesos mas innovadores tecnoldgica-
mente como los lacticos y los quesos de rulo, pasando por las cremas o quesos de untar con diversos sabores y
algunos internacionales como los quesos Gouda holandeses. El queso curado de cabra esta presente en el 50%
de los establecimientos, con diversos acabados de corteza (natural, aceite, romero, vino pedro ximenez,...); el
semicurado en el 57%, el fresco en el 29,5% Y los quesos lacticos en el 38,6% de los puntos de venta visitados.
En cuanto a los precios, el queso semicurado tiene un precio medio de venta al publico de 18,3 €/kg, el curado
18,9 €/kg vy el fresco 12,7 €/kg.

Diferentes variedades de quesos ecoldgicos de cabra de queseria “El cabrero de Bolonia”
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4. Demanda por parte
de los consumidores

En cuanto a los consumidores eco-
l6gicos andaluces encuestados, un to-
tal de 265 de todas las provincias, los
productos lacteos mas consumidos son
por este orden: el queso madurado, el
yogur y el queso fresco, demandado
por entorno el 40% de los consumido-
res, le siguen la leche para consumo, la

mantequilla y los postres lacteos (Gra- - . .
fica 1). Grafica 1. Porcentaje de consumo de cada producto lacteo por los

consumidores entrevistados (%)

ca88888

I I I I 21 }
Postres

Quese Quese  Mantequilla
Madurade  fresco

Posteriormente se realizd, con 166
consumidores ecoldgicos, una valora- 8
ciéon sensorial de 5 quesos de cabra
ecoldgicos elaborados en Andalucia, 15

los quesos fueron: Queso fresco en sal-

muera, Queso semicurado, Queso lac- 7

tico en aceite de oliva, Queso curado de

leche cruda y Queso curado macerado g5 I

en vino. Los resultados muestran que .

el queso preferido es el Curado de 6

leche cruda, seguido por el de coagu- Frescosalmuera Semicurado  Licticaenaceite  CuradolC Curado vino
lacion lactica, el macerado en vino, el

semicurado, y por ultimo el fresco en Grafica 2. Valoracion de las diferentes tipologias de quesos ecoldgicos
salmuera (Gréfica 2). (Puntuacién de 1 a 9)

CONCLUSIONES

Al igual que ocurre en el sector caprino lechero convencional, en el ecolégico Andalucia destaca
en cuanto a censo y producciones, concentrando mas del 60 % de la produccion. Andalucia, junto
con Extremadura, son las dos regiones en las que existe ailn un nimero importante de explotacio-
nes caprinas pastorales, lo que facilita la conversion a ecoldgico. Sin embargo, aun queda mucho
camino por recorrer en cuanto a la transformacién y comercializacion de derivados lacteos arte-
sanales, en general, y ecoldgicos en particular.

El estudio de mercado realizado revela la importancia del queso y del yogur en cuanto a la pre-
sencia en las tiendas y la demanda por parte de los consumidores.

Una mayor diversificacion de los productos lacteos, una mejora en la comunicacion y divulga-
cion, asi como un acercamiento entre productor y consumidor a través de canales cortos de co-
mercializacién son claves para incrementar el mercado de productos lacteos de cabra ecoldgicos.
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Indices de precios para la leche de cabra

MENA, Y.!, CAMUNEZ, J.A.2, MORALES, E'y RUIZ, FA?
'Dpto. Ciencias Agroforestales, ETSIA, Universidad de Sevilla, Ctra. Sevilla-Utrera km.1, Sevilla

2Dpto. Economia Aplicada I, Fac. Ciencias Econémicas y Empresariales, Universidad de Sevilla, Avda. Ramén y Cajal, 1, 41008, Sevilla
3Area de Economia y Sociologia Agrarias, IFAPA Centro Camino de Purchil, Camino de Purchil s/n, 18008, Granada

1. INTRODUCCION

La normativa vigente obliga, salvo determina-
das excepciones, a que todos los suministros de
leche cruda que tengan lugar en Espaia de un
productor a un transformador sean objeto de un
contrato escrito entre las partes, estando pro-
hibida la comercializacion de leche cruda que
no esté sujeta a la firma de dicho acuerdo. El
contrato, que salvo decision contraria del productor
tendra una duracién minima de un afo, incluira,
entre otros elementos, la duracién, volumen de le-
che, modalidades de recogida, formas de pago
y, como no, el precio que se pagara por dicho su-
ministro.El precio que se acuerde libremente entre
las partes podra ser fijo, variable o mixto:

Fijo: A la firma del contrato se pondra un precio
de la leche para cada mensualidad, que permanecera
inamovible durante la duracion del mismo.

Variable: Partiendo de una base, el precio se ira
calculando mes a mes en funcion de una serie de fac-
tores que se estableceran a la hora de firmar el con-
trato.

Mixto: incluyendo una parte fija y otra parte va-
riable.

En el caso de que los precios que se establezcan
tengan un componente variable, sera necesario esta-
blecer una referencia que, una vez aplicada, permita
el calculo del precio mes a mes durante la duracién
del contrato. Esta referencia sera un indice con un
valor numeérico. Por citar un ejemplo cotidiano de uti-
lizacion de indices, cuando firmamos un contrato de
alquiler de una vivienda, para calcular cuanto varia el
precio del alquiler afio a afio utilizamos como referen-
cia el Indice de Precios al Consumo, IPC.

GaNdadERa

Planes de Alimentacion
para CAPRINO de Biona y Pasaranda

Pasaranda

ANIMALES MAS SANOS.
EXPLOTACIONES MAS RENTABLES.

Porque sabemos de nutricion y porgue buscamos soluciones que mejoren la
produccion de los ammales y la ergonomia de los ganaderos, presentamaos
Caprigen, una alternativa de alimentacion para caprino que ofrece resulta-
dos sostenibles.

Caprigen

BACILACTOL,
LACTO-REEMPLAZANTES PARA CABRITOS

La gama de productos Bacilactol esta disefada por expertos nutricionistas que combinan un
adecuadao perfil nutritivo con la mejor tecnologia de fabricacién, desarrollando productos sequros
y apetecibles para el animal, ademas de rentables y beneficiosos para el ganadero
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Para facilitar las negociaciones entre los diferentes
operadores, INLAC puso en 2014 a disposicion
del sector un sistema de Indices, creado por un
equipo de investigadores de la Universidad de Sevilla
y del Instituto de Formaciéon Agraria y Pesquera de
la Junta de Andalucia, con la colaboracién de la Uni-
versidad de Cartagena y la Universidad de Castilla-
La Mancha, lo que garantizaba la imparcialidad y la
transparencia de los mismos (Mena et al. 2014a y
2014b).

El uso de estos indices por parte del sector ha
sido escaso, a pesar de estar accesibles en la
web de INLAC (http://www.inlac.es/), siendo,

en nuestra opinién, el motivo principal de ello el des-
conocimiento de los mismos por parte del sector, asi
como el retraso en su publicacién como consecuen-
cia de que algunos de los factores que entraban a
formar parte de los indicesse publicaban con retraso.
Esto nos llevd a replantearnos el sistema de indices
de 2014, existiendo en el momento actual una nue-
va propuesta, que trata de salvar los inconvenientes
antes citados, especialmente el de su retraso en la
publicacién. La mejora del sistema se ha basado
en dos pilares principales: por un lado hacerlos
mas practicos y comprensibles al sector y, por
otro, mejorar la politica de comunicacién.

2. NUEVA PROPUESTA DE INDICES

La nueva propuesta incluye dos indices, am-
bos referidos al precio del grado de ESU (Ca-
mufiez et al. 2016), ya que se considera mas idéneo
que referirlos al precio del litro de leche, como era el
caso de los anteriores. El Indice n° 1, que es reflejo
fundamentalmente de la variacion de precios del
mercado, y el Indice n® 2 que, en la linea de indi-
ces anteriormente disefiados, estd construido a par-
tir de aquellos factores que se han considerado por
parte de expertos de los diversos sectores implicados
(que fueron encuestados por los investigadores que
llevaron a cabo este proyecto)deberian ser los que
influyeran en la variacion del precio de la leche de
cabra, incluyendo entre ellos también un factor que
refleje la variacidon de precios del mercado. En el caso
de decidir utilizar el sistema de indices, las partes
decidirén libremente cudl de éstos se ajusta mejor a
sus necesidades, cabiendo la posibilidad de usar una
combinacion de ambos.

Los indices, cuya publicacién es mensual, es-
tan constituidos por una serie de factores que, como
se ha dicho, podrian estar influyendo en la configura-

cion del precio del ESU de la leche de cabra. De todos
los factores analizados se seleccionaron aquellos que
se consideraron relevantes y de los que era posible
obtener informacion a través de fuentes oficiales y
con un retraso minimo. En total fueron cinco (Tabla
1), los tres primeros se han utilizado para construir
el primer indice, que llamaremos indice simplificado,
mientras que el segundo indice se ha construido con
todos los factores. Para poder disponer de un indice
lo mas actualizado posible (por ejemplo que el indice
de marzo esté disponible en abril) se decidié utilizar
los datos de los factores correspondientes a uno o
dos meses anteriores. Es decir, que el indice que se
publique en abril, que sera el que se utilice para re-
ferenciar el precio de la leche vendida en el mes de
marzo, habra sido creado con los datos de los fac-
tores correspondientes a enero o febrero anteriores
(t-1 significa que se toma el dato del mes anterior, y
t-2 el de dos meses antes).Eso es posible gracias a
que las ponderaciones usadas para definir estos in-
dices han sido construidas utilizando ese criterio de
retardar los valores de referencia uno o dos meses.

Tabla 1. Factores que constituyen los dos nuevos indices de
referencia para el precio del ESU de la leche de cabra

Precio de mercado del ESU

Precio de la racion tipo de caprino
Consumo de queso en los hogares
Importaciones de queso

Exportaciones de leche a Francia

Ponderacion
en el indice

Fuente

t-2

FEGA

t-1 MAGRAMA 11% 21%
t-2 MAGRAMA 19% 18%
t-2 DATACOMEX - 16%
t-2 DATACOMEX N 9%

*Es el mes al que corresponde el dato, respecto al mes de publicacién del
indice. t-1 = dato del mes anterior; t-2 = dato de dos meses antes

Para establecer el peso que tendria cada uno de los
factores dentro de cada uno de los indices (pondera-
cién), se tuvo en cuenta la experiencia del equipo y la
opinion de los operadores, y se hicieron simulaciones
y comparaciones con la evolucion del precio del ESU
en los Ultimos afios, buscando el maximo ajuste po-
sible. Estas simulaciones han podido hacerse gracias
a la colaboracién de varios operadores del sector que

han aportado sus datos para una serie histérica de 4
afos. Es importante sefialar que a corto-medio plazo
puede ser necesario realizar pequefios ajustes en las
ponderaciones, en funcion del comportamiento de los
diferentes factores.

Dado que para la construccion de ambos indices
se usa el precio publicado por FEGA y que su valor
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depende de la informacion suministrada por los diferentes operadores, es necesario revisar el precio que se
usa como punto de partida de la serie, al menos una vez al afio, lo cual debe ser objeto de negociacion entre
las partes, debiendo quedar reflejado en el contrato.

3. USO PRACTICO DE LOS INDICES

Supongamos que un vendedor y un comprador firman un contrato en el mes de enero (aunque podria ser
en cualquier mes) de un afio concreto. En el contrato reflejan lo siguiente: “Al inicio de cada afio, las partes
acordaran un precio base; a partir de ahi, y durante ese afio, dicho precio evolucionara en su totalidad segun
lo haga el Indice 1 publicado en la web de INLAC".

Supongamos que el precio base acordado entre las partes es de 0,0730 €/grado de ESU (12,50 de las
antiguas pesetas), de manera que la leche entregada en enero se pagara a 0,0730 €/grado de ESU. Para es-
tablecer el precio de febrero, en marzo se consultaria la web de INLAC y se tomaria el indice publicado para
febrero, que segun la web de INLAC seria -0,23%, es decir que segun el indice el precio de la leche seria un
0,23% menor que en enero, por lo tanto la leche se pagaria a 0,0728 €/grado de ESU (12,12 pesetas).y asi
sucesivamente.

Recordamos, como hemos dicho anteriormente, que es conveniente revisar una vez al afio los precios vy, si
es necesario, comenzar la serie de nuevo.

4. FUENTES DE INFORMACION

Camufiez J.A., Mena Y., Morales E. y Ruiz-Morales F. 2016. Actualizacion del sistema de indices de precios para la leche de
cabra publicado por INLAC. Tierras caprino n® 14: 17-23.

Mena Y., Camufiez J.A., Ruiz-Morales F.A., Falagan A., Caballero J.R. 2014a. Elaboracién de un sistema de indices de evo-
lucion del precio de la leche de cabra a partir de los factores asociados. Tierras ganaderia n°® 191: 16-23.

Mena Y., Morales E., Camufiez J.A. y Ruiz-Morales F.A2014b. Evolucion del precio de la leche de cabra y utilizacion de los
indices de referencia como apoyo a la contratacion. Tierras caprino n® 9: 66-73.
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Ronda (Mdalaga) acogera el
VIl Foro Nacional del Caprino

_ El unico foro de debate especifico que se celebra a nivel nacional
~ W 7 sobre el sector caprino se celebrara los dias 30 de junio y 1 de julio
en Ronda (Malaga).

~ i’
: C“W o El VII Foro Nacional del Caprino se celebrara en las instalaciones del Pala-
g

cio de Congresos de Ronda (antiguo Convento de Santo Domingo), situa-

' St
f/_‘ ¥e] do en pleno corazdn de la localidad, en el Tajo de Ronda.

[ 2 1% % El formato del VII Foro sera similar a las anteriores ediciones. Se celebra-
ran 3 modulos de debate. Asi mismo se creard un comité redactor de
conclusiones, que estara avalado por los mejores expertos en la materia,
de tal manera que se redacte un documento de trabajo para el sector.

PROGRAMA VIl FORO NACIONAL CAPRINO: “En busca de la estabilidad”
JUEVES 30 DE JUNIO 2016

10:00h. Recogida de documentacion y café
11:00 h. Inauguracion.

Médulo 1: PRODUCCION: “Hacis wn modela de produccién méa sostenible”

OBJETIVOS: Mejorar la sostenibilidad de nuestros sistemas y con ello disminuir su dependencia de los mer-
cados. En el marco de altibajos de los precios de la leche en los que nos movemos, los sistemas mas intensivos
pueden ser mas vulnerables. En tanto que los sistemas mas extensivos son poco productivos. Cémo afrontar
la optimizacién de ambos sistemas? ¢Qué estrategia de desarrollo ha de seguir nuestro sector?

Moderador: Juan Luis Muiioz Roldan. Director de la OCA de Ronda.

11:30 h. "“El pastoreo hoy”. D. Jose Luis Gonzalez Rebollar. Responsable del grupo de Pastos y Sistemas
Silvopastorales de la Estacion Experimental del Zaidin del CSIC, Granada.

12: 10 h. “Introduccion al manejo holistico”. D. Gustavo Alés Villaran. Presidente de la Asociacién
AleJAB.

12:40 h. “"Latte Nobbile, una alternativa a la comercializaciéon”. D. Roberto Rubino. Presidente la
Asociacion Nacional de Formaggi sotto il cielo (ANFOSC).

13:10 h. "La influencia de la nueva PAC en los sistemas caprinos”. D@ M Carmen Garcia Moreno.
Directora de la OCA de Baza.

13:30 h. "Destete sostenible”. D. Antonio Hernandez Conde. Servicio Técnico de rumiantes Cargill Ani-
malNutition. Ponencia patrocinada por Cargilll, nutralSCA

13:45 h. Debate médulo 1.

14: 30 h. Almuerzo.

MODULO 2: SANIDAD: “‘Calidad y sarnidid we 1t improvisan”

Moédulo patrocinado por HIPRA.

OBJETIVOS: Las mamitis son un problema de indole sanitario que determina una disminucién de la produc-
cion lechera, principal soporte econdmico de la mayoria de las explotaciones caprinas. Este argumento deberia
ser suficiente para abordar programas de control de mamitis en las explotaciones, pero también tenemos que
tener en cuenta otros parametros, sobre todo basados en la calidad de leche y en la seguridad alimentaria.

Moderador: Miguel Angel Sanz Franco. Laboratorios Hipra

16:30 h. "La salud de la ubre en cabras lecheras holandesas ". Dr. Gerrit Koop . Epidemidlogo veteri-
nario. Doctorado en el campo de la mastitis en cabras lecheras (Universidad de Utrecht, Paises Bajos).

Traductora: M° Teresa Calvo Gonzalez -Valerio, Laboratorios Hipra.

17:15 h. Café.

17:45 h. “El recuento celular como herramienta de prediccion de pérdidas productivas y econé-
micas por mastitis subclinicas”. Prof. Dr. Carlos Gonzalo Abascal. Profesor Titular de Produccién animal.
Facultad de Veterinaria de la Universidad de Ledn.

18:15 h.”éLa maquina de ordefio funciona?”. Juan Echeverria. Socio propietario del grupo veterinario
de servicios Sergasi y Laboratorio Urkia de analisis microbioldgicos.

18:35 h. "Prescripcion y receta veterinaria. Repercusion en el caprino”. Ponente por confirmar.



19:05 h. "La vacunaciéon de las mastitis subclinicas. Experiencia de Campo”. Miguel Angel Sanz
Franco. Laboratorios Hipra, S.A.

19:20 h. Debate médulo 2.

20:20 h. Fin de la primera jornada.

22:00 h. Cena de Gala VII Foro Caprino en Abades Ronda. Entrega de premios del VII Concurso de
Fotografia de Cabrandalucia.

VIERNES 1 JULIO 2016
MODULO 3: COMERCIALIZACION: "Buscande la colaboracion de los agprtes ewnopeor”

OBJETIVOS: Los marcados altibajos del precio de mercado de la leche de cabra no siempre responden al
aumento o disminucién de la produccién y/o de la exportacion. Las herramientas del paquete lacteo deben
mejorar la transparencia de los mercados. Intentaremos analizar con distintos agentes la evolucion de los mer-
cados en Europa, la implantacién de las medidas de estas herramientas y las posibilidades de colaboracion a
nivel europeo.

Moderador: Francisco de Asis Ruiz Morales. Instituto Andaluz de Investigacién y Formacion Agraria
(IFAPA)-Junta de Andalucia.

10:00 h. "El sector caprino en Holanda”. Jeannette van de Ven-Rijnen. Presidenta del Comité de Ca-
prino de la organizacién agraria holandesa LTO

10:30 h. "EI mercado de Ila leche en Francia y sus relaciones con el resto de Europa”. Sébastien
Bouyssiere. Institut de I'Elevage - Département Economie (Paris, Francia)

10:50 h. "El sector caprino Italiano”. Representante del sector lacteo italiano por confirmar.

11:15 h. Café

11:45 h. "Necesidad de calidad para el mercado Europeo”. Carlos Gonzalez. Gerente de AGRAZUL.
Ponencia patrocinada por ARIAS.

12:15 h. "Avances de la interprofesional en Espafia”. Luis Calabozo. Director general de FENIL.

12:45 h. Debate mddulo 3.

VENTANA A LA INNOVACION EN PRODUCTOS DEL CAPRINO.

13:45 h. "La calidad de la Piel del Caprino”. Sara Rey Sanz. Veterinaria .

13:55 h. "Carnatura (Valencia)”. Ricardo Crespo. Responsable del proyecto Carnatura.

14:50 h. "Embutidos de cabra”. Dali Faycal. Veterinario y gerente de la empresa Balkis Gourmet, Cum-
bres Mayores (Huelva).

14:15 h. Lectura de Conclusiones y Clausura.

14:30 h. Almuerzo.

ACTIVIDADES PARALELAS:

Jornadas de INLAC: Como usar los indices en el ganado caprino. Viernes 1 de julio

16:30 h. "Situacién actual de los contratos y los indices de precios para la leche de cabra”. Agueda
Garcia-Agullé Bustillo. Gerente de INLAC.

17:00 h. "Uso practico de los indices para la industria y para el ganadero”. Yolanda Mena Guerrero.
Profesora de Ciencias Agroforestales de la Universidad de Sevilla.

VII Concurso de Fotografia de Cabrandalucia

Con motivo de la celebracion del VII Foro Nacional del Caprino, Cabrandalucia ha convocado el VII Concurso
de Fotografia. Tema: todos los relacionados con la caprinotecnia y el ganado caprino.

Bases en: www.cabrandalucia.com

Sesion de poster de la IGA

La Asociacién Internacional de Caprino (IGA-goat) es una red global de personas y organizaciones interesa-
das en el desarrollo del sector caprino. Entre sus misiones destaca la de promocionar el desarrollo y la investi-
gacion del sector caprino para el beneficio de la poblacidon mundial. Los trabajos seran enviados a la direccion:
igaespana@gmail.com siguiendo el modelo adjunto (max. 1 pagina). La fecha limite de recepcidn de trabajos
sera el viernes 24 de junio 2016. Durante el primer dia de celebracidon del foro se dispondra de un espacio para
la colocacion de los posters. Los poster tendran un tamano de un A2 (420 x 594 mm).

Mas informacion: www.cabrandalucia.com

VENTA DE ENTRADAS AL FORO CAPRINO: SOLAMENTE A TRAVES DE LA WEB:
www.cabrandalucia.com

(pago por transferencia bancaria o mediante tarjeta de crédito)
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AGRUPACIONES DEL SECTOR

La inestabilidad del mercado de la leche de cabra
marca la primavera

Servicios técnicos COAG Andalucia

El mercado de la leche de cabra atraviesa un escenario de incertidumbre que dura ya
mas de un afo. Tras un periodo de relativa calma y precios estables, la campafa 2015
comenzo con una sorprendente reduccion de las cotizaciones que hizo saltar todas las
alarmas durante la primavera, ya que llegé a pagar hasta 0,181 euros menos por litro

respecto al aifio anterior.

Este descenso carecia de fundamento, como ya
denunciamos, aunque fue aplicado por la ma-
yoria de los compradores. Afortunadamente, la
caida se contuvo durante el segundo semestre
del afio, poniendo de manifiesto que no tenia
justificacion.

COAG ha seguido vigilando la evolucion del
mercado de la leche de cabra, pues las crisis
anteriores demuestran que estos altibajos su-
ponen un perjuicio no sdlo para los productores
sino para la totalidad de los actores de la cadena
alimentaria.

Los productores tenemos poco margen para re-
vertir estas situaciones, pues los mecanismos
de regulacion de mercado practicamente han
desaparecido. Aun asi, durante los afos mas
duros de la anterior crisis el sector realizé un
intenso esfuerzo para organizarse y lograr una
vertebracién que permitié convocar grandes ac-
tos de protesta con alta participacion y unidad.
También conseguimos que se escuchara al
caprino en todas las administraciones en
las que antes s6lo se hablaba de leche de
vaca. Un hito fue la constitucion de la sec-
cion de caprino de leche en el seno de la
Organizacion Interprofesional Lactea (IN-
LAC), donde estd representada tanto la rama
productora (actualmente en la presidencia)
como la industria, y que permite a todos dialo-
gar en igualdad.

Sin embargo, en primavera volvimos a en-
contrar empresas negociando a la baja los
contratos de leche de cabra en Andalucia,
ofertando precios muy por debajo de los 6 cénti-
mos (10 pesetas) por grado ESU, a pesar de que
las cotizaciones ya se redujeron en 2015 casi un
20% de media.

En este contexto COAG Andalucia organizo
en Mollina una asamblea con mas de 200
cabreros de todas las provincias, que acor-
daron crear un grupo de trabajo para analizar la
situacion del mercado de la leche de cabra en
nuestra comunidad auténoma, cuya produccién
representa casi el 50% del total espaiiol.

El grupo de trabajo, compuesto por ganaderos,
técnicos y representantes de cooperativas y
asociaciones de razas autoctonas, elabord una
serie de propuestas para dotar al sector de
la necesaria estabilidad, imprescindible para
seguir desarrollando una actividad cada vez mas
consolidada. Estas propuestas se presenta-
ron publicamente y se articulan en siete
ejes:

1. Contratos por escrito para todos los su-
ministros de leche cruda entre productor y
receptor, que cumplan los requisitos y con-
diciones que fija la norma. La negociacion de
sus términos debe hacerse en condiciones de
igualdad para ganadero y comprador, evitando
gue una parte se encuentre en situacion de do-
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minio. Por ejemplo, la industria no puede obligar
a negociar los contratos en primavera, cuando
los ganaderos se encuentran en una posicidn
mas débil. COAG propone que los contratos se
suscriban coincidiendo con el afio agricola o con
el afio natural.

2. Declaraciones obligatorias del volumen
de leche adquirido y el precio. Estas decla-
raciones, ligadas a la existencia de contratos,
permitirdn contar con informacion muy util para
analizar la evolucién del sector y tomar decisio-
nes. Es inadmisible que hasta el momento esta
informacién no esté disponible, y el Ministerio
debe solucionarlo.

3. Los indices de referencia que publica
INLAC deben permitir trasladar al precio
la evolucion de los costes de produccion.
La Interprofesional es el espacio mas adecuado
para obtener datos objetivos sobre los costes de
produccion del litro de leche.

4. Potenciar los canales de comercializa-
cion cercana, beneficiosos para ambas partes,
pues contribuyen al desarrollo y la estabilidad
de nuestro sector lacteo, creando estructuras
que eviten la fuerte dependencia del mercado
externo.

5. Estabilidad e innovacion son una respon-
sabilidad compartida entre productores e
industria, por lo que es interesante abrir li-
neas de investigacion para desarrollar productos
de calidad e innovadores. Las industrias han de
modernizarse, como estan haciendo los produc-
tores, y desarrollar productos que pongan en
valor la excelente calidad de la leche de cabra
que utilizan.

6. Medidas fiscales para paliar el veto ruso,
que ha contribuido al aumento de los stocks y a
la caida de los precios en origen. Es imprescin-
dible la reduccidn del indice de rendimiento neto
para la actividad ganadera de cria de ganado de
leche.
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7. Control de calidad e informacion clara al
consumidor para garantizar la certeza de las
caracteristicas del producto. Por ejemplo en el
etiquetado de los quesos de mezcla debe espe-
cificarse y verificarse el porcentaje de cada una
de las especies presentes en la formula (cabra,
vaca y oveja).

Estas propuestas se trasladaron a la indus-
tria a través de INLAC, y ésta compartié que
esa estabilidad es necesaria y que conseguirla
es tarea conjunta de todos los eslabones de la
cadena, por lo que cada uno ha de asumir su
responsabilidad en la determinacién de un pre-
cio que beneficie a ambas partes. Desde COAG
hemos reiterado que precios en origen por
debajo de 12 pesetas (0,072 €) son clara-
mente insuficientes para la produccién de leche
de cabra en Andalucia. Los productores han he-
cho un gran esfuerzo para soportar las cotiza-
ciones de la primavera, esperando una evolu-
cion positiva en los proximos meses, pero esto
no quiere decir que los precios deban permane-
cer en esta franja y mucho menos que puedan
descender.

COAG mantiene abierto el dialogo con las
industrias que operan en Andalucia. Sin
embargo, algunas se han desmarcado del tra-
bajo conjunto y estan ejerciendo una clara po-
sicion de dominio sobre los productores que les
surten, ofreciendo contratos con un precio fijo
inferior a las 9 pesetas (0.054€/ESU), haciendo
oidos sordos a la voluntad de negociar las con-
diciones, justamente cuando la posicién de los
ganaderos es mas débil.

COAG no descarta emprender actuaciones
reivindicativas si las empresas no asumen
su responsabilidad y remuneran justamen-
te la actividad de los cabreros. Una vez mas,
apelamos a la responsabilidad de todas las
partes implicadas, incluidas las adminis-
traciones publicas, que debemos trabajar
de manera conjunta, dada la importancia
economica y social de este sector.

ORGANIZACION PROFESIONAL AGRARIA

Al servicio de un medio rural vivo

con agricultores y ganaderos

En defensa de las explotaciones

agrarias familiares de la provincia de Malaga

C/ Ivan Paviov, 8 Blogue 3 Bajo A Parque Tecnoldgico de Andalucia 29590 Campanillas (Malaga)

R, 952 02 06 44/ 952 02 06 45
&3 cosgmalaga@coagmalaga.com
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iSabete al pédium con SUPER FEED!

El granulado es la mejor forma de
alimentaciéon pre-parto

Imprescindible para culminar un buen progra-
ma de recria con la incorporaciéon de factores
biotecnolégicos clave en la prevencion de las te-
midas toxemias de gestacion, el buen arranque
de la lactaciéon y el incremento de la vitalidad
de las crias: CABRAS GESTACION PM

Por Carlos Contera y Francisco Linares
Veterinarios de SUPER FEED

En Super Feed hacemos mucho hincapié en la necesidad de realizar un buen
programa de recria para alcanzar los objetivos de rentabilidad que precisa obte-
ner la explotacion del caprino lechero. Es por ello que desarrollamos productos
que ya gozan de un altisimo prestigio en el mercado como son: CAPRI-START ORO
y CHIVAS CRIA. Después de una fuerte inversion en la recria vale la pena asegu-
rar el parto y el inicio de Ila lactacion. En ese momento crucial se hace necesaria
una alimentacion inteligente. Es el momento de CABRAS GESTACION PM.

El rebafio moderno de cabras lecheras se debe mantener en el mejor estado fisioldgico y sanitario
posible. Asi, seran capaces de producir al maximo. Esta es la forma de maximizar la rentabilidad de
su ganaderia. Y para lograr este objetivo, se hace imprescindible contar con hembras de reposicion
de excelente calidad, recriadas sin accidentes, en lotes homogéneos, precoces en su primera cubri-
cién y que sustituyan con garantias a los ejemplares menos productivos o enfermos. El transcurrir
de los afios nos ha brindado la revoluciéon genética en caprino lechero. El potencial de produccion
de las razas autoctonas de caprino de leche se ha duplicado en apenas una decada. Es necesario
responder con una nueva alimentacidon a ese progreso genético. La renovacion de efectivos esta
siendo clave en la mejora genética y en el incremento de producciones. El plan de reposicion pasa
por llevar todas las chivas a parto, sin excepciones.

En SUPER FEED, siempre buscando las claves
y la méxima eficiencia a los retos de hoy, somos
conscientes de esta necesidad. Apostamos por la
biotecnologia. Y ofrecemos un excelente programa,
disenado especialmente para la recria de las chivas
de reposicion. Destinado a todos los ganaderos de
caprino lechero interesados en aumentar la produc-
cion de su ganaderia con chivas sanas, crecidas,
homogéneas, que entran muy pronto a primera cu-
bricion con una elevada tasa de fertilidad. Cubrir
pronto significa obtener pronto el primer parto y
para ello, la joven cabra debe llegar al parto sin
| accidentes. Después de una fuerte inversion en la
recria vale la pena asegurar el parto y el inicio de la
lactacion. En ese momento crucial se hace necesa-
ria una alimentacion inteligente. Es el momento de
CABRAS GESTACION PM.

Gracias a la calidad de estos productos y a las re-

CEIVATMERTIVE S ENECERREIVERGTENEEENEGES  comendaciones de alimentacion y manejo de nues-
narse con Segurldad usando CABRAS GESTACION PM tro equ|po Consegu|mos Ios retos que nos marca-
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mos para esta fase productiva:

- Disminuir la mortalidad durante la lactan-
cia/destete

- Buen arranque de las chivas, sin parones

- Crecimiento compensado y homogenidad
de los lotes

- Formacidn del tejido glandular mamario

- Buen desarrollo corporal para ser cubiertas
a los 7-8 meses

Durante la recria de las chivas, las necesida- DE CHIVAS
des energéticas no son elevadas. Corremos el CAPRI-START ORO
riesgo de sobrealimentar a las chivas y deter- +CHIVAS CRiA
minar una mayor deposicion de grasa abdomi-
nal y en la glandula mamaria cuando primamos
el uso de altos niveles de almidones. En este

momento es adecuado optimizar el aporte de EL EXITO NACI Do

forraje para mantener un buen desarrollo rumi-
nal, limitando el concentrado a unos 500-600 DE LA CONFIANZA
gr/dia. Nuestro programa de recria quedaria

incompleto si no atendemos adecuadamente Mas de 30.000 chivas criadas sin un solo follo en 2015
a lo que ocurre durante la gestacion. Hacia el
40-50 mes de gestacion la situacion cambia ra-
dicalmente, ya que se produce el 70% del de-
sarrollo de los fetos, incrementando las necesi-
dades energéticas y protéicas en un 116% y un
27%, respectivamente, en relacidn al inicio de
gestacion. Ademas, la placenta y los fetos ocu-
pan mucho espacio abdominal, determinando
una disminucion de la capacidad de ingesta (al-
rededor del 12%). Por lo que, en este menor
espacio hemos de proporcionar mayor concen-
tracién de nutrientes.

Los avances en los conocimientos de los pro-
cesos digestivos y metabdlicos que sufre la
proteina ingerida por los rumiantes ha determi-
nado que hayamos pasado de formular las ra-
ciones en términos de proteina bruta a utilizar
la proteina metabolizable. En cabras, hablamos
de proteina como Proteina Digestible Intestinal
(PDI). La PDI se define como el conjunto de
aminoacidos verdaderamente absorbidos en el
intestino, que provienen de tres origenes di-

ferentes: la proteina del alimento no digerida
en el rumen, la proteina microbiana sintetizada = TESTIGOS DIRECTOS COMPONENTES  SELECCIONAMOS

y, en una pequefia proporcion, las secreciones DEL EXITO DEL EXITO DISTRIBUIDORES
enddgenas. : R litech’ .
ey
A tenor de esto, hemos desarrollado CABRAS -f}r‘.m"-'_“"_'":"_ | ‘5 = B g\
GESTACION PM, pienso complementario espe- =7/ T

cifico para cabras en periodo de preparto (40- . _ :
60 dias antes del parto), cuyas caracteristicas = “"™*¢ -
son:

(W el

- Energia de alta disponibilidad ruminal
- Adecuado nivel de proteina

- Optimos niveles de macrominerales
(Ca, P, Mg)

- Complejo vitaminico y micromineral. SUPER FEED ® Av. Mediterréneo, 14 ® 28007 Madrid » Tel. 902.992.174
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Unas practicas de manejo adecuadas y el empleo de 500-800 gr de CABRAS GESTACION PM, nos
ayudaran a conseguir los objetivos de esta fase final de gestacion;

- Evitar toxemias - Buen peso de los cabritos
- Mejor arranque de lactacién - Calostro de calidad

Culminando asi un excelente programa de recria de chivas.

En SUPER FEED, hemos brindado a nuestros clientes la experiencia de aprender con armas de
innovacion y de exponer sus resultados delante de sus colegas. La mejor manera de prolongar ese
momento de éxito es participar del uso de nuestros productos, compartir procesos de mejora con
nuestros técnicos y conocer las ventajas de usar piensos de alta rentabilidad. Capristar Oro, Chivas
Cria y Cabras Gestacion PM. En produccion, Capritotal, Caprisabor y Cabras leche Plus son la mejor
forma de subirse al podium de la tranquilidad y de la rentabilidad.

PROGRAMA SUPER FEED EN RECRIA DE CHIVAS HASTA EL PRIMER PARTO

Producto Producto Parto
150 250 -40 dias
CapriSTAR ORO | CHIVAS CRIA 00 | CHIVAS CRIA 00 Cabras
GEST. PM
A voluntad A voluntad 600 g. chiva al dia| 800 gr. chiva al dia

= o)
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CABRAS GESTACION PM

incorpora una nueva tecnologia a base de Gcidos grasos de cadena media AGCM

e Controlan la microflora ruminal

e Mejoran los rendimientos productivos

¢ Mejoran y equilibran la eficiencia de la racién

e Disminuyen las mamitis clinicas y subclinicas

e Han acreditado la reduccién de Células Somaticas
e Mejora la inmunidad general y el estado

sanitario de los animales



CURSOS

DE BIENESTAR ANIMAL EN
EXPLOTACIONES DE RUMIANTES

impartidos por la Asociacién Espanola de Criadores de la Cabra Malagueina

Si ademas de hacer el curso, QUIERES APRENDER sobre
manejo de ganado caprino, nuestros técnicos con amplia
experiencia te ensenaran a llevar tu explotacion mucho mejor.

Podemos organizar este curso
:INFORMATE!

" 5 N A £ rw ¥ .
| ;'; Precio: 60 € socios de CABRAMA _ q"" o ]‘,;:__.
[ & 100 € NO S0CI0S o

Asociacién Espaiiola de Criadores de la Cabra Malagueria
c/El Pozuelo s/n, 29160 Casabermeja (Malaga)
Tel.: 647 21 31 48 cabrama@cabrama.com
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\V Mercado de Queso Artesano de Cabra
Malaguena y de Vino de la Axarquia

La SAT Productos de la Cabra Malaguefa junto a Axar-
quia Mgusta, la Delegaciéon de Agricultura del Ayto. de
Vélez-Malaga y la Tenencia de Alcaldia de Torre del Mar
han organizado el V Mercado de Queso Artesano de Cabra Ma-
laguefia y de Vino de la Axarquia, con una serie de actividades
paralelas con el objeto de potenciar los productos de la Cabra
Malaguefia en el municipio de Vélez-Malaga, con el patrocinio
la Diputacion de Malaga y Sabor a Malaga.

El mercado se coloco en el Paseo de Larios de Torre del
Mar, en horario ininterrumpido de 11 a 18:30 horas y estu-
vieron presentes 10 queserias artesanas de cabra malaguefia
de la provincia y 3 queserias de Granada, 3 bodegas y otros
puestos de productos locales como miel, pasas, dulces tradi-
cionales, aceites, pan al horno de lefia, licores, ajobacalao,
cervezas artesanas de la Axarquia...

También hubo actividades para los mas pequeiios: en la
zona del mercado se impartieron gratuitamente dos talleres
infantiles de elaboracién artesanal de quesos de cabra a lo
largo de la mafiana, que tuvieron una gran acogida.

La empresa “Mi Casa, idiomas y mas” ofrecié un servicio
gratuito de traduccién para el publico extranjero que visitd
el mercado.

La Banda Municipal de Musica de Vélez Malaga ame-
nizaron a los expositores y visitantes en el Paseo de Larios
y este aflo se ampliaron las actuaciones musicales con una
panda de verdiales.

Para la presente edicion se han llevado a cabo 4 activida-
des paralelas:

- Ruta del Chivo Lechal Malagueiio de Vélez-Malaga:

Como actividad complementaria al mercado, se celebraron
unas Jornadas Gastrondmicas de Chivo Lechal Malaguefio del
10 al 13 de marzo en 3 restaurantes de la localidad, apor-
tando cada uno de ellos su interpretacion culinaria de este
producto.

e Lo Pepe Molina: Calle de Joselito de Malaga, 1A, Alma-
yate Bajo. Telf.: 952 55 60 07

Tapa a concurso: “Chivo Lechal Malaguefio al ajillo”

También ofrecieron en carta: Ensalada con rulo de cabra
malagueia, Tabla de queso de cabra malaguefia y salchichdn
ibérico de cabra malaguefia, Paletilla y pierna de chivo lechal
malagueno al horno, Arroz con leche de cabra malaguefia y
Cuajada de leche de cabra malaguefia

e Taperia El Convento: Calle de Los Moros, 6. Vélez-Ma-
laga. Telf.: 951 250 100

Tapa a concurso: “Tosta de cabra malaguefa al cuadrado,
con su leche de cabra malaguefia y su chorizo ibérico de cabra
malaguena”

e Taberna Padre Pio: Paseo Maritimo de Levante, 5. Torre
Del Mar. Telf.: 951 23 78 99

Tapa a concurso: “Tartar de chivo lechal malaguefio con al-
mendras, boletus y crujiente de patata y parmesano”

También ofrecieron en carta: Chivo lechal malaguefio en
salsa salmi con fioe natural y Pierna de chivo lechal malaguefio
en salsa de manzana agria y almendras con vino dulce mosca-
tel de Malaga+ copa de vino tinto el lagar de cabrera

Se editd un folleto-pasaporte, donde el publico ha vota-
do su tapa favorita, resultando ganadora la tapa del Ta-

Ambiente del Mercado de Quesos y Productos Locales
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berna Padre Pio: “Tartar de chivo lechal malaguefio con
almendras, boletus y crujiente de patata y parmesano”.
En el sorteo entre los pasaportes entregados en la oficina de
turismo de Torre del Mar de una “Cena especial para dos de
productos de la Cabra Malaguefia + un lote de productos del
Mercado de Queso Artesano de Cabra Malaguefia y Vino de la
Axarquia *Sabor a Malaga*”, el afortunado ha sido un vecino
de Malaga que podra disfrutar de la cena en el restaurante
vencedor de la ruta, La Taberna Padre Pio. iEnhorabuena!

- Cata de Quesos gratuita en Taperia El Convento:

El jueves 10 de marzo tuvo lugar una cata de Quesos de
Malaga en un marco incomparable, la Taperia el Convento de
Vélez-Malaga. La cata, impartida por Elena Garcia, consistio
en probar las 4 variedades que tiene en el mercado la que-
seria Montes de Malaga de Colmenar, acompafiada de varios
vinos de la marca “Marbelli Ecoldgico”. Tras la cata, los clientes
pudieron probar diversas sugerencias del chef, José Marfil, ela-
boradas con productos de la Cabra Malaguefa.

- “Conoce a la raza caprina malagueia”:

El sdabado 12 de marzo se llevd a cabo una excursion a la re-
cién inaugurada queseria velena “La Cafada del Capitan”
situada en Cajiz, donde los visitantes ademas disfrutaron de
una degustacion de sus excelentes productos, y a una gana-
deria de pura raza malaguefia de Almayate.

La visita estuvo guiada por Juan Manuel Micheo y la gana-
deria visitada fue Cortijo Baldomero de Almayate (Vélez-
Malaga).

La familia Jimenez nos abrid su casa para ensefiarnos su
dia a dia con una gran simpatia. Los turistas pudieron cono-
cer de primera mano como se efectla el ordefio diario, cual
es la morfologia caracteristica de la cabra malaguefia, cuanto
produce una cabra, cdmo se alimenta el ganado, cémo es su
ciclo productivo, porqué Malaga es una tierra de cabras, etc.
Los mas pequenios tuvieron la oportunidad de darle el biberdn
a un chivo.

El grupo de visitantes en su gran mayoria pertenecian al
Club Gastronémico KmO, club cuyo objetivo es el de promo-
ver y difundir la riqueza culinaria y gastrondomica de Malaga.

- III Concurso de tartas de Queso de Cabra:

Tras la numerosa participacion de los dos primeros afios, el
domingo 13 de marzo llego la tercera edicion para la poten-
ciacion del Queso de Malaga mediante la creacion de recetas
de reposteria.

7 tartas se diputaron el primer y segundo puesto. El ju-
rado estuvo formado por D@ Ana Maria Campos, Concejala
de Comercio del Ayuntamiento de Vélez-Malaga; D. Armando
Herranz, propietario del afamado Restaurante Frutos de Torre-
molinos; D. Juan Manuel Fortes, de la Asociacidn de Empre-
sarios de Vélez-Malaga; D2. Mdnica Espinosa, empresaria de
Torre del Mar y D. Roberto Soler, de la Escuela de Hosteleria
Sabores de Torre del Mar. Tras una dificil valoracion debido al
alto nivel de los postres presentados decidieron otorgar los
siguientes premios:

Primer Premio de Tarta de Queso: Trofeo, cesta de pro-
ductos malaguefios valorada en 50 € y premio en metalico de
200 €. Otorgado a la tarta “Violacion de la expectativa:
Crema montada de queso de cabra malaguefio con man-
go, aguacate y almendras de la Axarquia” elaborada por
Rafael Arroyo de Granada.

Segundo Premio de Tarta de Queso: Trofeo, cesta de
productos malaguefios valorada en 50 € y premio en metalico
de 100 €. Otorgado a la tarta “Tarta horneada de cabra”
elaborada por José Alberto Rodriguez de Vélez-Malaga.

Malaga
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\ Jornadas de Cocina Popular Malagueia de
Primavera de Casabermeja

Las V Jornadas de Cocina Popular Malaguefia de Primavera
se celebraron en Casabermeja del 15 al 17 de abril, coorga-
nizadas por el Ayuntamiento de la localidad y por la Asocia-
cion Cabra Malagueiia y gracias al patrocinio de la Excma.
Diputaciéon de Malaga y Sabor a Malaga. Las jornadas han
constituido un éxito rotundo y cada afio se van consolidando
como un referente del turismo de interior en la provin-
cia de Malaga. El mercado de quesos y productos locales, el
mercado de artesania y los distintos bares y restaurantes de la
localidad han recibido numerosos asistentes. Al mismo tiem-
po, las visitas guiadas gratuitas al olivo milenario, Molino
del Hortelano, museo taller de ceramica, y los cuatro BICs del
municipio, junto a los concursos gastronémicos y de foto-
grafia y las actividades musicales o talleres infantiles
han complementado una programaciéon donde los vecinos asi
como los visitantes han contado con una oferta gastrondémica
y de ocio y diversion. El objetivo de dar a conocer los produc-
tos autdctonos, por un lado, y la cultura y el patrimonio de la
localidad, por otro, se conseguido de forma significativa, asi
como el impulso del tejido empresarial.

Los quesos y la leche de cabra han adquirido un espe-
cial protagonismo, ya que ademas del concurso de quesos
celebrado, hubo una interesantisima charla coloquio so-
bre la “Leche de Cabra y Dieta Mediterranea”, ofrecida
por Dr. Federico J. C-Soriguer Escofet, que ha sido Jefe de
Servicio de Endocrinologia y Nutriciéon del Hospital Universita-
rio Carlos Haya de Malaga y Director del Instituto de Investi-
gacion Biomédica de Malaga (IBIMA). En la actualidad asesora
al Alcalde de Mélaga en la elaboracion del Plan Municipal de
Salud de Malaga.

13 queserias de la provincia participaron en el Mercado
de Quesos de Malaga y 17 puestos de Productos Locales
como aceites, vinos, frutos secos, miel, etc., la gran mayoria
de ellos acogidos a la marca Sabor a Mélaga.

El ITI Concurso de Cocina Popular, cuyo objetivo es res-
catar recetas tradicionales de Malaga se celebro el domingo. El
jurado estuvo compuesto por Esperanza Peldez, Javier Alme-
llones y Fernando Sénchez, todos miembros de la Asociacion
Carta Malacitana, y otorgaron los siguientes premios:

- Primer premio a la receta “Ensaladilla de campo”
presentada por Sebastian Palomo.

- Segundo premio a la receta “"Potaje de garbanzos”
presentada por Tofi Mufoz.

Il Concurso de Quesos de
Cabra de Malaga

El jueves 14 de abril se celebrd el II Concurso de Quesos
de Cabra de Malaga en el Restaurante Puerta de Malaga de
Casabermeja.

A concurso se han presentado 43 quesos de 14 queserias
de la provincia duplicando la participaciéon del Primer
Concurso que se celebr6 en 2015. Este afio se ha sumado
una nueva categoria al concurso: Quesos de Cabra con Receta
Innovadora.

El jurado, que realizd una cata a ciegas de los quesos, es-
tuvo compuesto por:

T -
T T e et
N

Degustacion de postres de leche de cabra ofrecida por
t tes participantes en las jornadas

Entrega de premios del III Concurso de Cocina Popular
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- D. Manuel Maeso, Presidente de la Asociaciéon Carta Mala-

citana W L w p s
- D. Francisco de Asis Ruiz, técnico del IFAPA “Camino del 3 = ’

Purchil” de Granada

- D. Francisco Garcia, gerente de Restaurante El Lago de
Marbella

- D@ Margarita Jimenez, GDR Guadalhorce

- D@ Hortensia Galan, Departamento Bromatologia y Tecno-
logia de Alimentos Universidad de Cérdoba

Y decidid otorgar los siguientes premios:

CATEGORIA 1: QUESO DE CABRA FRESCO:
(12 quesos presentados a concurso)

(500 | La Caflada del Capitan (Vélez-Malaga)

Pl 2,110 | Campos La Malagueiia (Almogia)

Miembros del jurado, Concejala de Turismo de Casa-
) ja v técnicos de nuestra Asociacion

<8 00 | El Pinsapo, Cooperativa AGASUR
(Campanillas)

CATEGORIA 2: QUESO DE CABRA SEMICURADO:
(10 quesos presentados a concurso)

(NS00 | Montes de Malaga, cooperativa AGAMMA
(Colmenar)

vA =110 | Sierra Crestellina (Casares)

< Sich e | El Porticatero (Yunquera)

CATEGORIA 3: QUESO DE CABRA CURADO:
(7 quesos presentados a concurso)

(i sl | Montes de Malaga, cooperativa AGAMMA
(Colmenar)

P01 | La Hortelana (Coin)

iy e | El Porticatero (Yunquera)

CATEGORIA 4: QUESO DE CABRA CURADO DE LECHE
CRUDA:
(8 quesos presentados a concurso)

s =g e | El Porticatero (Yunquera)

7Ll i< | El Arquillo (Campillos)

<l i | El Alcornocal (Cortés de la Frontera)

T 3 -
Quesos el Porticatero fue la queseria
mas premiada, con 4 premios

CATEGORIA 5: QUESO DE CABRA RECETA
INNOVADORA:
(6 quesos presentados a concurso)

s =1y e | El Porticatero (Yunquera)

202,110 | SAT Productos de la Cabra Malaguena (Ca-
sabermeja)

<l sl | SAT Productos de la Cabra Malaguefia (Ca-
sabermeja)

El sabado 16 de abril se llevd a cabo la entrega de los
premios en Casabermeja por parte de D. Jacobo Florido ,
Diputado de Desarrollo Econémico y Productivo de la Excma.
Diputacion de Malaga; D. Antonio Artacho, Alcalde de Casa-
bermeja; D. Francisco Chicdn, Vicepresidente de la Asociacion
Espafiola de Criadores de la Malaguefa y otros concejales de D. Jacobo Florido y D. Antonio Artacho
la corporacion. con todas las gueserias premiadas
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GASTRONOMIA V' RECETAS _ l

Los quesos de Mdlaga son premiados en varios certdmenes de cardcter nacional:

Tres nuevos premios para los quesos elaborados con leche de Cabra
Malagueiia en el Salon de Gourmets celebrado en Madrid del 4 al 7 de
abril

La Queseria Elvira Garcia de Avila ha vuelto a obtener dos nuevos premios
en el Gourmetquesos 2016. Han obtenido el primer y segundo premio en la
categoria “Quesos afinados con mohos”, para sus quesos “Colores” y
“Luna Nueva"” respectivamente. El queso “Luna Nueva” de Elvira Garcia fue
galardonado en 2015 con Medalla de Oro en los Wordl Cheese Awards, por lo que
podemos afirmar que se trata de uno de los mejores quesos de cabra del mundo!

La Queseria Montes de Malaga de Colmenar (Malaga) ha obtenido en
este certamen un merecidisimo tercer premio para su Queso Semicurado,
en la categoria Quesos de Cabra Jovenes. Este queso ha sido premiado tam-
bién en otras ocasiones, como mejor queso semicurado andaluz de cabra, en el
VII Concurso Andaluz de Quesos Artesanos “Sierra de Cadiz".

Dos quesos de la provincia de Malaga se han alzado con los galardones
como mejores quesos de Espafa tras la celebracion de la cata-concurso
de la XXXI edicion de la Feria Nacional del Queso de Trujillo (Caceres).

El concurso, celebrado en el marco de la feria del 29 de abril al 2 de mayo de
2016 ha determinado que en la modalidad de pasta blanda de quesos de
cabra el primer clasificado haya sido el queso Briqueta de Cabra, de LACT
Argudo, queseria ubicada en el municipio de Campillos, en Malaga, mientras
que en pasta dura, el reconocimiento ha sido para otro queso malaguefio, Gran
Reserva El Pinsapo Leche Cruda, de la sociedad cooperativa AGASUR, de
Malaga.

Prestigiosos restaurantes de la provincia celebran jornadas gastronémicas especi-
ficas en torno a los productos de la Cabra Malaguena

Meson Alberto: C/ Lope de Rueda 250, 29190 Puerto de la Torre,

Malaga TIf: 952 439 339 www.mesonalberto.es

Del 24 de febrero al 13 de marzo, el Mesoén Alberto, enclavado en el dis-
trito Puerto de la Torre de Malaga capital, celebrd su 22 Semana Gastronémica
del Chivo Lechal Malaguefio en la que se pudieron encontrar una amplia varie-
dad de platos, el Chivo Lechal Malaguefio cocinado de forma tradicional como la
paletilla de chivo en su jugo, y otros platos mas innovadores como el voulenvant
de chivo al vino tinto de Malaga con queso de cabra gratinado...La casa invitaba
al entrante: embutidos y quesos de cabra malaguefia.

Restaurante El Reservado: Autovia del Mediterraneo (A-7) Salida 256,
29730 Rincon de la Victoria, TIf.: 952 40 10 51,

www.elreservadorestaurante.com

Por cuarto afio consecutivo El Reservado celebré unas jornadas especiales
sobre los productos de nuestra raza, del 11 al 27 de marzo. Los comensales
pudieron disfrutar, entre otros platos, de Chivo Lechal Malaguefio al ajillo, a la
Pastoril, en Hojaldre con foie, al horno al estilo tradicional, chuletillas al carbén o
croquetas de chivo al ajillo.

Restaurante Frutos: Av. de la Riviera 80. Torremolinos (Urb. Los Ala-
mos) 29620 Malaga, TIf.:952 381 450 www.restaurantefrutos.es

El Chivo Lechal Malaguefio y la Leche de Cabra Malaguefia, fueron dos de los
protagonistas en las Jornadas de la Cocina de Primavera en el prestigioso
Restaurante Frutos de Torremolinos (Malaga). Estas jornadas, se celebra-
ron del 11 al 24 de abril en este emblematico establecimiento, donde se ensal-
zan los productos del campo malaguefio. Y es que, segln los promotores de las
jornadas, el uso de los productos de la Cabra Malaguefia durante la Primavera
tiene su porqué: "Los chivos, que en la temporada mas propicia para la crianza,
nos dan sus carnes mas rosadas, bien alimentadas por la leche de sus madres,
con la que ademds elaboramos algunos de los postres con los que acabaremos
de endulzar nuestra primavera culinaria”.

Hotel San Cristébal: Avda. Ramoén y Cajal, 3, 29602 Marbella, Malaga,
TIf:952 77 12 50 www.hotelsancristobal.com

En el céntrico Hotel San Cristobal de Marbella, se celebraron del 10 al 14
de mayo las Jornadas Gastronomicas del Chivo Lechal Malagueiio. El res-
taurante Alameda, que se caracteriza por una cuidada cocina casera mediterra-
nea elaborada de manera artesanal, ofrecid originales recetas como la “Caldereta
de Chivo Lechal Malaguefio con Alcachofas y Patatas a la Provenzal” o “Cazuela
de Rifiones de Chivo con Jamon Ibérico y Pimientos del Piquillo al Pil Pil”.
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La Cabra Malaguena participd en la presentacion del Logotipo Raza Autdctona
100%, presentado en la | Edicion de Zafra Gastronémica

Se ha presentado el Logotipo Raza Autdctona 100% en la I Edicidén de Zafra Gastrondmica, un evento enmarcado en la
Feria de Primavera de Zafra, del 7 al 10 de abril, y que contd con un programa con diversas actividades relacionadas con el
mundo de la gastronomia. Los asistentes han podido conocer de primera mano qué es el Logotipo Raza Autdctona 100%,
una Marca de Calidad puesta en marcha por el Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente (MAGRAMA), y han
podido degustar los productos de algunas de las razas a las que oficialmente se les ha concedido la utilizacion de este distin-
tivo que pone en valor las producciones de muchas de las Razas Autdctonas criadas, mejoradas y desarrolladas en nuestro
pais. La Raza Malaguefa estuvo ofrecio: Croquetas de salchichdon de cabra, croquetas de Chivo Lechal Malagueiio al
ajillo y paté de Chivo Lechal Malagueiio.

Abre sus puertas la Queseria Mama Cabra en Bodonal de la Sierra (Badajoz)

La Queseria Artesana “MAMA CABRA” abri6 sus puertas el pasado 24 de mar-
zo. MAMA CABRA es un proyecto empresarial que llevan a cabo Daniel Cabello y
Carmen Quintanilla, (economista y veterinaria) dos jovenes que un dia decidien-
do cambiar de vida y desarrollar un proyecto diferente ligado al campo.

Su queseria tiene rebafio propio y todos los quesos se elaboran exclusiva-
mente con la leche de sus cabras de pura raza malaguefia, que pastorean
libremente a diario y disfrutan de un manejo y una alimentacion ecoldgica. Sdlo
utilizan energias limpias, mediante caldera de madera de encina de su propia
finca y placas solares. Sus quesos se elaboran de manera totalmente artesanal,
sin utilizar ningun producto quimico, y son madurados en una cadmara subterra-
nea de paredes de piedra natural y estanterias de madera...todo esto hace de
los quesos MAMA CABRA un producto muy especial...

MAMA CABRA: C/ San Isidro 7, Bodonal de la Sierra, Badajoz. TIf.: 647
83 69 51 Facebook: www.facebook.com/queseriamamacabra
Su tienda abre todos los jueves en horario ininterrumpido de 9:00 a 21:00.

“Chivo Malagueno con salsa de reduccion de vino tinto al chocolate y falso risotto
de remolacha”, receta ganadora del Il Concurso Joven Chef Sabor a Malaga

El concurso se celebrd el 8 de marzo, en el marco del Salon H&T de Malaga.
Las chefs Sara Moreno y Claudia Otero, de la escuela de hosteleria La
Cénsula, resultaron vencedoras del II Concurso Joven Chef ‘Sabor a Ma-
laga’ con una estupenda receta de Chivo Lechal Malaguefio. El certamen esta
destinado a apoyar las escuelas de hosteleria de la provincia, y ha contado con
la participacion de un total diez alumnos de cinco escuelas malaguefias, que han
participado por parejas en un formato de competicion que tiene la peculiaridad
de que los ingredientes son secretos hasta el momento de iniciarse el
concurso. El concurso, estuvo coordinado por el chef Jordi Bataller. A las 10 h,
los chefs se pusieron a los fogones y se dieron a conocer los ingredientes, todos
ellos productos malaguefios de la marca promocional ‘Sabor a Malaga’ propor-
cionados por la empresa Makro, que patrocinaba el certamen. Los ingredientes
principales de los platos debian ser Sardinas de Malaga o bien nuestro Chivo
Lechal Malaguefio.

Los Productos de la Cabra Malagueina también estuvieron en...

Varias son las ferias y eventos gastronémicos en los

que hemos estado presentes con nuestros productos:

- Mercado de Queso Tradicional Andaluz, celebra-
do en Alora: los dias 13 y 14 febrero estuvimos presentes
con un stand de venta de nuestros productos y ademas
el domingo ofrecimos un taller de iDale el biberén a un
chivo!

- Mercados de Quesos de Malaga: varios han sido
los mercados organizados por la Asociacion Pro-denomi-
nacion de Origen del Queso de Malaga en los que hemos
estado presentes. Asi hemos estado en Maélaga (12 de
marzo), Coin (10 de abril y 8 de mayo) y Casabermeja
(16 y 17 de abril).

- Natura Malaga: celebrada en el Palacio de Congre-
sos de Malaga del 1-3 abril, estuvimos presentes en la
mayor feria de alimentacidn saludable de la provincia

- Salon de Gourmets de Madrid: de la mano de la Mar-
ca Sabor a Malaga, los Productos de la Cabra Malaguefia han
estado presentes junto a otros 37 productores, en la 302 edi-
cién del evento, que se ha celebrado del 4 al 7 de abril en
IFEMA, Feria de Madrid. No s6lo hemos contado con un stand
expositivo, sino que varios chefs de la provincia han elaborado
suculentas propuestas para representar a la gastronomia de la
provincia con los Productos de la Cabra Malaguefia.

- Alimentaria Barcelona: de la mano de la Marca Sabor a
Malaga estuvimos en el Salén Internacional de la Alimentacién
y Bebidas Alimentaria de Barcelona, que tuvo lugar del 25 al
28 de abril

- Malaga Gastronomy Festival: estuvimos presentes en
una cata a periodistas nacionales y extranjeros con nuestros
quesos de cabra malagueiia el pasado 6 mayo.
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Ganaderos y técnicos de CABRAMA vuelven a visitar Holanda

Después del exitoso viaje realizado en noviembre de 2015 por los ga-
naderos y técnicos de Cabrandalucia organizado gracias a la colaboracion
de la empresa de soluciones y equipos ganaderos De Laval; un pequefio
grupo de ganaderos de la cabra malaguefia vuelven a visitar Holanda. El
viaje se ha llevo a cabo del 19 al 21 de enero. La primera jornada, los
ganaderos fueron acompafiados por De Laval visitando 4 ganaderias,
las cuales poseen unas grandes y modernas instalaciones.

La segunda jornada del viaje, tuvieron un encuentro con la seccion
de caprino de la organizacién agraria LTO (es la Unica OPA que hay
en Holanda), encuentro que ha servido de base para formar un grupo
europeo sobre leche de cabra junto a franceses e italianos. Por parte de
Cabrandalucia se ha invitado a esta organizacion a formar parte del Foro
Nacional del Caprino a celebrar en 2016.

El sector lacteo holandés se caracteriza por su alto grado de
especializacion, su concentracion horizontal, su integracion ver-
tical y su creciente internacionalizacion y exportacién. Cada seg-
mento de la cadena de produccion tiene su propia estructura para repre-
sentar sus intereses. Se presenta como un sector profesional, moderno
y operativo, cuidando tanto el bienestar del hombre, como el de los
animales y el medio ambiente. Su creciente desarrollo ha hecho que se
convierta en uno de los sectores agricolas mas grandes y vitales en los
Paises Bajos. Por ello, constituye una importante contribucion a la eco-
nomia holandesa. A pesar de su pequefio tamafio, en los Paises Bajos se
sitiian algunas de las mayores granjas de cabras lecheras, con un
total de mas de 350.000 cabras (280.000 cabras de leche). Concentra-
das principalmente en la provincia de Noord- Brabant, en la region sur
del pais, estas granjas de cabras tienen un promedio de alrededor de
600 animales. El incremento de la produccion y elaboracion de quesos
de cabra, ha crecido hasta convertirse en un sector de pleno derecho
en los ultimos afios, como resultado de ello ha habido un crecimiento
sustancial en la poblacidon de cabras. La raza Saanen blanca representa
la mayor parte de este crecimiento. La produccidn de los cabritos hoy por
hoy es comparable a la de los corderos.

Gracias a la ilusion y entusiasmo que han puesto los ganaderos socios
de Cabrandalucia y a la prestacion de los servicios de la empresa De laval
a la hora de programar las visitas, este grupo de ganaderos y técnicos
veterinarios han tenido la oportunidad de intercambiar conocimientos y
experiencias con los ganaderos holandeses, cuyo sector caprino esta
en plena eclosion.

CABRAMA recibe un premio por poner en valor la raza

La Asociacion de Amigos del Parque Natural Montes de Malaga
ha otorgado en esta edicién sus premios a tres entidades que han
dedicado afios de esfuerzo, cariio, ilusion y trabajo a poner en
valor la raza caprina malaguena, y con ello potenciar el tejido econd-
mico y social vinculado a los territorios de los Montes de Malaga

La Asociacion de Amigos del Parque Natural Montes de Malaga celebro
el jueves 28 de enero en la Sociedad Econédmica de Amigos del Pais de
Malaga Capital el acto de entrega de sus premios anuales.

En esta edicion, el premio ha sido otorgado a tres entidades que han
dedicado afios de esfuerzo, carifio, ilusion y trabajo a poner en valor la
raza caprina malaguefia, y con ello potenciar el tejido econémico y social
vinculado a los territorios de los Montes de Malaga.

La Asociacion Espaiola de Criadores de la Raza Caprina Mala-
gueiia, CABRAMA

La Agrupacion de Ganaderos de los Montes de Malaga, AGAM-
MA.

El Ayuntamiento de Casabermeja.

Al acto acudieron numerosas personalidades de la escena politica, gas-
trondmica y cultural de la provincia. Con la entrega de estos premios, la
Asociacién de Amigos del Parque Natural Montes de Malaga, cumple con
su objetivo de difundir la compatibilidad de usos tradicionales y riqueza
de biodiversidad del Parque Natural Montes de Malaga y de su entorno.
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CABRAMA ha impartido ya 7 Cursos de bienestar animal, con un
total de 141 alumnos

Desde el pasado mes de enero, la Asociacion Espaiiola de Cria-
dores de la Cabra Malagueiia, entidad colaboradora del IFAPA
(Instituto de Investigacidn y Formacion Agraria y Pesquera de la Junta de
Andalucia) ha impartido varios cursos en la geografia malaguefia sobre
“Bienestar animal en explotaciones de rumiantes”.

Este curso es obligatorio para todas las ganaderias de peque-
flos rumiantes (en las inspecciones de condicionalidad exigen el cer-
tificado de haber hecho este curso a todos los trabajadores de la gana-
deria).

Juan Manuel Micheo y José David Andrade han sido los profesores de
los citados cursos, técnicos con amplia experiencia que ademas de im-
partir la tematica obligatoria del curso estan ensefiando a los ganaderos
a llevar correctamente el manejo de su explotacion. "Memow,,,,,.,,,%m

imronm;ss?

Los cursos impartidos hasta el momento han sido:
- Yunquera: del 18 al 22 de enero, 21 alumnos

- Tolox: del 25 al 29 de enero, 23 alumnos

- Alora: del 1 al 5 de febrero, 25 alumnos

- Ardales: del 15 al 19 de febrero, 25 alumnos

- Arriate: del 28 de marzo al 1 de abril, 10 alumnos

- Casabermeja: del 9 al 13 de mayo, 13 alumnos

- Teba: del 18 al 22 de abril, 24 alumnos

Si estas interesado podemos organizar este curso en TU LOCALI-
DAD, siempre que haya un minimo de 15 alumnos y un aula para poder
impartirlo. iINFORMATE en el teléfono 647 21 31 48 o en el email cabra-
ma@cabrama.com! (Precio: 60 € socios CABRAMA, 100 €: no socios).

Comienzan las obras del Centro de Interpretacion de la Cabra
Malagueina en Casabermeja

Fuente: www.diariosur.es

Casabermeja sigue con la intenciéon de consolidarse como la
capital de la cabra malaguefia y el siguiente paso es la apertura del
Centro de Interpretacidon de esta raza en el casco urbano. Recientemen-
te, el Ayuntamiento inicié la obra de acondicionamiento de la anti-
gua Casa del Alguacil, en la calle Corraldn, para su transformacion en =
un espacio que quiere ser un referente turistico para difundir la historia g e
y las peculiaridades de la raza, pero también con una vocacion cultural
y educativa.

e La caben mudagosis
TP 6004 | i 1 67 8

Para ello se hara una inversion de 51.675,06 euros, de los cuales
36.172,54 corresponden a una subvencion otorgada por la Consejeria de
Turismo y Deporte de la Junta de Andalucia y 15.502,52 euros aportados
por el Ayuntamiento de Casabermeja.

El edificio tiene dos plantas y un patio y una vez que esté concluido
se realizard una cesion a la Asociacion de Criadores de la Cabra
Malagueiia para su gestion, seglin informé el concejal de Obras, Juan
Sanchez. El edificio previamente fue reformado en parte, manteniendo la
apariencia de construccion tipica de la zona, por lo que ahora se esta ter-
minando la edificacidon con la instalacion de solerias, techo de escayola,
electricidad, fontaneria y enlucido. También se incluyen en este proyec-
to los suministros necesarios para poder poner en funcionamiento este
centro, tales como mobiliario, equipamiento informatico, paneles infor-
mativos, cocina para mddulo de talleres y catas, entre otros elementos.

Estas instalaciones afiadirdan un nuevo recurso que refuerza la
oferta turistica. «Queremos seguir apostando por el caprino, del que
viven muchas familias, y mas que un centro de interpretacion al uso se
busca que sea un lugar vivo con actividad», explicé Sanchez. Este centro
se integrara en un circuito de turismo cultural y gastrondmico y preten-
de ser un lugar donde se muestre la raza caprina malagueia de
forma dinamica con talleres, catas de productos derivados y que
a la vez sirva para seguir dando a conocer todos los productos que se
extraen de la cabra malaguefia apoyando asi a los ganaderos que se esta
dedicando al cuidado de esta raza, la transformacion de sus productos y
su comercializacion.




CABRAMA participé en el
Curso de especializacion en
inseminacion y reproduccion
animal, en OVIGEN

Los dias 13, 14 y 15 de abril se celebro el X Curso
Tedrico Practico de Reproduccion e Inseminacion
de Ovino y Caprino en el centro de OVIGEN, en la
Granja Florencia (Zamora).

Nuestro secretario ejecutivo, Juan Manuel Micheo
ofrecid la ponencia: “Utilidad de la inseminacion artificial
en la mejora genética: el caso de la Cabra Malaguefia”.

El Curso estuvo dirigido a veterinarios y ganaderos del
sector ovino y caprino.

CABRAMA particip6é en unas
Jornadas Técnicas sobre el ca-
prino en Fuerteventura

La Asociacion Espafiola de Criadores de la Cabra Ma-
laguefia (CABRAMA) participé en las Jornadas Técnicas
Ganaderas organizadas por el Cabildo Insular de Fuer-
teventura. Juan Manuel Micheo Puig ofrecid la ponencia:
‘La Raza Caprina Malagueiia y su asociacién como
dinamizadores del medio rural’.

El evento, tuvo lugar del 18 al 20 de abril en la So-
ciedad Union de Antigua y sirvio de previo a FEAGA (Feria
de Agricultura, Ganaderia y Pesca de Fuerteventura), se
centra en el ganado caprino y en varios temas relaciona-
dos con este sector, como la alimentacion de los anima-
les, la sanidad, la mejora genética y la importancia de las
asociaciones de criadores, ademas del concurso nacional
de queso de leche de cabra Premios Tabefe, uno de los
certamenes nacionales mas importantes del género.

Se exportan 450 chivas de
pura raza malaguena a Cer-
dena

450 chivas de pura raza malaguena procedentes de la
Ganaderia El Cepillar (Antequera) salieron rumbo a
Cerdefia (Italia) el pasado 27 de abril, tras un compli-
cado proceso administrativo para conseguir los visados
de exportacion, asi como una gran cantidad de pruebas
veterinarias para cumplir con el condicionado sanitario
del pais de destino.

De lo que estamos seguros es que estos animales ise
adaptaran estupendamente!

~ AgroCabello

Cereales. abonos, piensos Y semillas

SIEMPRE AL SERVICIO
DE LA AGRICULTURA
Y LA GANADERIA

Torcal de Antequera n® 1

La Joya - Antequera (Malaga)
Telf.: 952 75 50 90
info@agrocabello.com

www.agrocabello.com
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