‘Pregon
Viernes 15 de sepfiembre,
Plaza Fuente de Abajo

2000 h:

El postre a eleborar con leche de Cabra Malaguefia este afio
son las “Natillas™. El concurso fendr4 lugar el de
sepliembre a las en la carpa habilitada en la Plaza de
|a Fuente de Abajo. Bases en www.cabrama.com

N\

La Asociacion de Arfistas Plésticos de Malaga (APLAMA) en colaboracion con el Exemo. Ayto.
de Casabermeja y CABRAMA convocan el 4° concurso de pintura al aire libre La Cabra
Malagueria ~ Casabermeja y su enforno. Modadlidad adulta e infantil.
Bases en www.cabrama.com
Comienzo del concurso. Inscripciones en el sfand de informacion.
Fallo del jurado del Concurso. Escenatio Plaza de la Fuenfe de Abajo.
Exposicion y venta de cuadros participantes en la Plaza de la
Fuente de Abajo.

olduudude& para todos

: Cencerrada

 DOMINGO. Mafiana: 10:30 h. Todas las personas que lo
| deseen podran acudir con su cencerro para dar comienzo
I lajornada de fiesta. Salida: Plaza del Biho

|
 Ludopuzzle
: SABADO Y DOMINGO. Diviértete con los juegos de “Ludopuzzle: Plaza de la Fuente de Abajo

| Taller de Instrumenfos de percusién con pieles de cabra

| SABADO Y DOMINGO. Maiana: 13:30 h. Moritaje y afinado de tambor con piel de cabra.
| Carpa en ¢/Camino de Colmenar. Actividad grafuita hasta complefar aforo.

Catas
Cata Miel de Malaga

SABADO Y DOMINGO. Mefiana: 13:00 h.

Cata Quesos de Malaga
SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 14:00 h.

|
|
|
' Taller de arquitectura para nifi@s

I SABADO: 10:00 h. a 13.00 . Taller de arquitectura para

I' vifios y nifias. Oficina de furismo, ¢/Real n®7 ACTIVIDAD

: CON INSCRIPCION PREVIA EN: arkidtech@gmeail.com

| Taller de Elaboracion artesanal de quesos de cabra

| SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 11:00 h | Tarde: 17:00 h. Carpa en ¢/Camino de Colmenar
Es necesario la adquisicién de ticket a la entrada.
| Precio: 1 € (pago directo a la enfradal. 25 plazes.

. Taler de Elaboracidn de velas con cera de abejas

' SABADO Y DOMINGO. Mafena: 12.00 h. | Tarde: 16:30 h. Carpa en ¢/Camino de Colmenar
Es necesario la adquisicién de ticket a la entrada.
| Precio: 1€ (pago directo a la enfradal. 25 plazas.

' Taller de Ceramica de Casabermeja

| SABADO Y DOMINGO. Trde: 130 h. Carpaen lCamino de Colmenar
| Es necesario |a adquisicin de ticket  [a enfrada.
| Precio: 1 € (pago directo a la enfrada). 25 plazas.
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| Exposicion de ganado

| VIERNES, SABADO Y DOMINGO. Plaza de la Fuente de zbejo.
I Exposicion de ejemplares de pura raza malaguefia.

" iDale el biberdn a un chivol

1" SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 13.00 h. | Tarde: 18:00 h. Plaza de la Fuenfe de abajo.
1" ACTIVIDAD CON INSCRIPCION PREVIA:
iLos més peduefios se lo pasaran pipa dandole un biberdn a un chivo y jugando con ellos!
Recuerda que arite fodo debemos respefar el bienestar de los animales por ello las plazas son
tan limitadas. Es necesario realizar inscripeién previa (indicando nombre compleo,
| fecha de nacimienfo asi como el dia y hora de la acfividad -sabado o domingo- para el que
| realiza la reserva-) en el correo elecfrdnico: visitacasahermeja@gmail.com o en el feléfono:
| 952758275/ 83 T7. Precio: 3 € (pago directo a la entrada) Plazas: 25 en cada taller.

| Paseos en pony
: SABADO Y DOMINGO. Plaza de la Fuerte de abajo

' Pasforeando

| SABADO Y DOIINGO. Tarde: 18:00 h.

|" AGTIVIDAD CON INSCRIPCION PREVIA:

' Disfruta de una experiencia Gnica: acompafia a un cabrero mienfras saca a pastorear a sv
ganado Recarrido a pie de un kilomefro aproximadamente (se recomienda calzado deporivo).
Es necesario realizar inscripcién previa (indicando nombre complefo, fecha de nacimiento
y DNI asi como el dfa de la visita-sabado o domingo para el que realiza la reserva-) en el
correo elecfrdnico: visitacasabermeja@grmail com o en el teléfono: 952 7582 75 / 952 75

| 83 71. Precio: 2 € (pago directo en el minibs). Salida en minibis desde la rofonda de la

| entrada al pueblo. Plazas: 18.

'ﬁawdehﬁabrw’mafugxm »}

' Centro de inferprefacion de la Raza

I VIERNES. SABADO Y DOMINGO:
| Mafiana: 100 h. a 14:00 h. | Tarde: 17:00 h. a 20:00 h. ¢/ Corralon s/n bra
I Jornadas de puettas abierfas para visitar la Casa de la Cabra Malaguefia malaguena I
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 Visitas quiadas por Casabermeja, |

 Visita al Cementerio de San Sebastian, Iglesia de
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Ntra. Sra. del Socorto y Museo de la Ceramica
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Los tickefs se podran adquirir en el stand del Ayunfamiento una hora anfes
| e la visita guiada. Incluyen las 3 visitas por un coste de 2 € (incluye des-
| plazamiento en minibds al cementerio y a la iglesia). Plazas en cada grupo: 19
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| Visitas guiadas con inseripeion previa, | N
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Domingo 17: Pefias de Cabrera
Mafiana: 09:30 h.
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RESERVAS:

SRR A b

' Mercado de Quesos, ‘ E
Ipredudoasfocafebg/arte&amu -

|
|
: Sébado 16 y domingo 17, de 11:00 h a 20:00 h :

| Disfruta de los mejores Quesos de Cabra Malaguefia, Vinos de Malaga, cervezas attesanas, |
| conservas, pan. dulees, arfesania y cerdmica en el mercado ubicado en la calle Camino de |
| Colmenar. calle Puerfo de la Horca y en el Polideportivo Anfonio Sanchez Ferandez'. |

_
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|
|
' Viernes 15 |
| 22:30 h.: CONCIERTO: Escuela de Canfe de la Pefia Flamenca Torre Zambra, dirigida por |
|
|
|
|

| “Juanma E| Patillas”. Al baile. Charo Mariscal. Escenatio ubicado en ¢/ Puerto de la Horea

septiembre 2017

CASABERMEJA

Rute Gastronomica de los Productos de la 6abra Malagueiia
Mercado de Quesos y Productos locales, artesania y ceramica
Bxposicion de ganado - Actividades para nifios - Misica - Talleres
Minibiis cireular - Gatas - Degustaciones - Goneurso de pintura,

| Sébado 16

I 13:00 h.: ‘Bailes de La Ruea”. Itinerante.

I 20:30 h CONCIERTO: RObEI’TO HerrUZO.

| Escenario ubicado en ¢/ Puerto de la Horca
' Dorningo 17

| 13:00 h: Panda de Verdiales "La Torre.” Ifinerante.




La rufa gastrondmica permaneceré abierfa al poblico en los restauranfes parficipantes de
13:00 ha16:00 hy de 20:00 h a 23:00 h desde el viernes 15 al domingo 17 de sepfiembre.

Tapas a concurso del ¥ Coneurso de Tapas Carta Malacitana:
Chivo Lechal Malaguefio cocinado con Vinos y/o Pasas de Malaga

Describia el Profesor Manuel Maeso la carne de chivo lechal de a raza malaguefia como “de sugerente
color rosado palido. de fextura compactada due nos advierte de su versatilidad culinaria y de su ele-
gancia gustativa, siempre que se sepa trafar bien en los fogones. e idénea para fodo tipo de alianzas
gastronémicas. tanfo en la cocina tradicional como en la mas atrevidas y modernas elaboraciones™.

Compartamos esfe manjar que la nafuraleza nos ha dado. y cocinado con nuestras pasas y vinos. sera
un disfrute para nuestros sentidos. Es recordar nuestra ancestral cultura alimentaria reflejada en
la Fiesta que celebra la Ciudadania.

« Gonsigue tw camiseta

Para ello adquiere 1u CABRAPORTE por 050 € en el stand del Ayunfamierto:
un pasaporfe due debers rellenar con 4 sellos de los hares y
restaurantes de a ruta gastrondmica por consumir una fepa. racidn o mend
especial de la fiesta. Una vez sellado, recoge fu camisefa en el stand por
fan stlo 1 €11 £ obligaforio cue selles en al menos 2 pares

due se encueniren en [a periferia de la zona del mercado:
Restaurante La Huerta: Cira. Colmenar km 1. Tl: 952 75 81 29
Hotel Rural El Corte: Autovia A-45. salida 127, Tel: 952 758 429
Venta Pedro: (ira. Casahermeja-Arroyo Coche, Tl: 952 758 135
Restaurante La Posada 1890: o/ Real. 5/ - 952 758229
La Terraza de Eva: ¢/ Picesso s/n. Tel: 66355 38 12

Los 100 primeros due enfreguen
¢l CABRAPORTE con los 4 sellos
recibiran ademés una magdalena

de queso de Cabra MNalaguefia con

pasas y vino elaborada por
Confiteria E| Molinillo!!

% 2
El sabado 16 y domingo 17 hiabrd un minibos gratuito para poder complefar la rute. Recottido:
Restaurante |a huerta - Rofonda enfrada - Venta Pedro - Rofonda enfrada — Tglesia / Rest. La Posada
— Cemerterio / La Terraza de fva ~ Rofonda enfrada - Hofel El corfe - Refonda enrada.

C/ Camino Colmenar local 4. Tel: 952 758 079

TAPAS Y RACIONES
~~ Chivo Lechal Malaguefio al gjilo
- Chivo Lechal Malaguefio al pastoril
- Asadura de Chivo Lechal Malaguefio encebollada

Chiringuito ubicado en el Polideportivo “Antonio Sanchez Fernandez”

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Sierpe de Anfeduera
y acompaiiado por vino tinto roble de Bodegas Cortijo La Fuente con D.OP. Sierras de Malaga
RACIONES
~ Ensalada de fomate huevo de foro y queso fresco de Cabra Malaguefia
- Queso de Cabra Malaguefia curado
- Chivo Lechal Malagueio al 4jillo
- Caldereta de Chivo Lechal Malagueio
Postres:
- Arraz con leche de Cabra Malaguefia
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Paseo Puerto de la Horca. 9. Tel: 626 417140 / barfuentedeabajo@gmail.com

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Almazara de élvez
y acompafiado por Vino Bardn de Rivero Verdejo de Bodegas Mélaga Virgen
TAPAS y RACIONES
~ Chivo Lechal Malaguefio en caldereta

Paseo Puerto de la Horca 1. Tel: 952 758 232 / 1996restaurantealba3@gmail es

Tapa a concurso:
Pastel fibio de Chivo Lechal Malaguefio al vino tinto de Malaga y pasas

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exfra de Almazara Galvez acompariada de
Vino tinto joven Gadea de Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P. Sierras de Mlaga
TENU DESUSTACION y RACIONES
Entrantes:
- Ensalada femplada con queso de Cabra Malaguefia y pifiones
Plato principal:
- Asaduras de Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras y vino blanco Sierras de Malaga
~ Chivo Lechal Malaguefio l ajllo
Postres:
- Tarta de queso con leche de Cabra Malaguefia
- Natillas de leche de Cabra Malaguefia
~ Flan de huevo con leche de Cabra Malagueria
- Arroz con leche de Cabra Nalaguefia

Tapa a concurso:
Ravioli de Chivo Lechal Malaguefio gratinado con turrén salado y pasas de Malaga

Tapa a concurso:
Chivo Lechal Malaguefio relleno de chivo y pasas maceradas

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Casabermeja acompafiado por Vino Tinto 2014 de
Bodegas Lunares con D.0.P. Sierras de Malaga
TENO DECUSTACION. RACIONES y TAPAS
Enfrantes:
- Ensalada de rucula con rulo de Cabra Malaguefia y dulee tomate huevo de foro
- Porra de mango con Salchichn de Cabra Malaguefia y requesdn
- INigas de Chivo Lechal Malaguerio
Plato principal:
~ Chivo Lechal Malaguefio al ajillo

~ Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras

- Ririones de Chivo Lechal Malaguefio al pil-pil

Postres:
- Flan de arroz con leche de Cabra Malaguefia
~ Flan de queso de Cabra Malaguefia con mermelada de higos
- Cuajada de leche de Cabra Malaguefia con helado de melocotén y pasas
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(Ctra. Casabermeja-Arrayo Coche. Tel: 952 758 135 / hotelventapedro@gmail.com
Tapa a coneurso:
Albdndigas de Chivo Lechal Malaguefio con reduceion de vino dulee y pasas moscatel
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exira de cosecha propia elaborado por Molino de aceite de
Casabermeja y acompaiiado por Vino finto Encaste de Bodegas Chinehilla con D.0.P. Sierras de IMalaga
TNENU DEGUSTAGION, RACIONES y TAPAS
Entrantes:
~Salfeado de sefas. pasas y queso fresco de Cabra Nalaguefia
~ Patatas en calderefa de Chivo Lechal Malaguefio con pasas y alcachofas
Plato principal:
- Chivo Lechal Malaguefio a la pasforil con pasas moscatel
-~ Chivo Lechal Malagueio en salsa de vino dulce
Postres:
- Bachas de vino dulee con pasas y almendras
~ Calosfros de Cabra Malaguefia

Tapa a coneurso:
Mollgjitas de Chivo Lechal Malaguefio salteadas al oloroso trajinero con ajos tiernos y pasas de Malaga

Tapa a concurso:
Rissofto de queso de Cabra Malaguefia y pasas con Chivo Lechal Malaguefio confitado

Paseo Puerto de la Horea.7. Tel: 952 758 608
Tapa a concurso:

Chivo Lechal Malaguefio al Vino dulee de Competa y pasas de Malaga
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molienda de Balvez
y acompaiiado por vino finto roble de Bodegas Lagar El Duende de Torrox con D.0.P. Sierras de Malaga
TNENO DEGUSTACION y RACTONES
Entrantes:
- Tabla de quesos de Cabra Malaguefia
Plato principal:

- Chivo Lechal Malaguefio  la pastoril
- Chivo Lechal Malaguefio al vino dulee con pasas
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio a la brasa

Postres:
- Nefillas de leche de Cabra Malaguefia
- Arroz con leche de Cara Malaguefia

¢/ Picasso s/n. Tel.: 663 55 38 12
Tapa a concurso:
Estofado de Chivo Lechal Malaguefio con vino moscatel seco
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Horfelano de Casabermeja
y acompaiado por vino moscatel seco Monte Faco de la Coop. UCOPAXA con D.0.P. Sierras de Malaga
TAPAS y RACIONES
- Estofado de Chivo Lechal Malaguefio
- Espagueti carbonara con beicon de cabrito y crujiente de ueso de Cabra Malaguefia
- Pitufos de queso fresco de Cabra Malaguefia. con fomate del huerto y aceite de oliva virgen extra
Postres:
- Trifel |
~ Tabla de queso de Cabra Malaguefia. con uvas pasas. nueces y vino moscatel

Tapa a coneurso:
“La Posada”




